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RESUMO

O presente trabalho consiste em um estudo de caso realizado em duas propriedades de
Agricultura Familiar da Reforma Agraria denominadas A e B, localizadas no distrito de
Palomas, municipio de Sant’Ana do Livramento, Rio Grande do Sul. Esta pesquisa foi
desenvolvida no més de junho de 2014, por meio de visita técnica seguida da aplicagdo de um
questionario socioecondmico e uma lista de verificagdo de Conformidades e Nao
Conformidades (Check list) do manejo de ordenha, higiene e boas praticas. As propriedades
foram visitadas na primeira ordenha do dia, onde primeiramente realizou-se o teste de fundo
do caneco preto para diagnosticar mastite clinica, seguida do teste de California Mastitis Test,
para a deteccdo da presenga de mastite subclinica. Quando detectada a presenca de mastite
subclinica com escores acima de duas cruzes, procedeu-se a amostragem de 30 ml de leite de
cada teto infectado para a identificacdo dos agentes causadores da mastite. Como ha grande
variedade de patogenos que podem causar mastite, todas as amostras submetidas aos exames
laboratoriais foram coletadas assepticamente e em frascos estéreis para obter um diagndstico
seguro e correto e posteriormente transportadas em caixas de poliestireno expandido com gelo
reciclado ao Laboratdério de Diagndsticos de Doencas Bacterianas e Fungicas Animais da
Universidade Federal do Pampa, Campus Uruguaiana. Os resultados obtidos mostram que
quanto aos itens que referem-se a higiene de ordenha, as propriedades atenderam a maioria
dos requisitos, como frequéncia adequada de higienizacdo, produtos utilizados para limpeza
dos equipamentos e produtos utilizados, seguidos do atendimento as normas dos fabricantes,
porém, quanto ao acondicionamento dos equipamentos e utensilios, as propriedades néo
atenderam ao esperado. Nas analises microbioldgicas, constatou-se que em 86,6% das
amostras 0 agente causador da mastite subclinica trava-se do Staphylococcus spp. No
acompanhamento das ordenhas comparado aos resultados microbioldgicos, a presenca de
Staphylococcus spp., assim como Streptococcus spp. evidenciam ser resultados da pratica de
ordenha, onde os animais ndo recebem uma assepsia adequada antes das ordenhas individuais,
0 que pode ser observado nas amostras dos tetos AE (Anterior Esquerdo) dos animais 2, 4, 6,
10. A propriedade A possui dois conjuntos de ordenhadeiras, onde os animais sdo ordenhados
em duplas. Os animais de nimeros pares foram ordenhados nos mesmos conjuntos, portanto,
ha possibilidade de relagdo entre a desinfeccdo dos tetos e das teteiras com a presenca de
mastite no mesmo quarto mamario. Quanto a Streptococcus spp. foi obtido resultado de
presenca em 6,6% das amostras, podendo esse microrganismo possuir caracteristicas tanto de
contaminacdo contagiosa quanto ambiental. Por falta de assisténcia técnica e disponibilidade
de informacdes aos produtores, nem sempre sdo tomadas as medidas necessarias para evitar a
ocorréncia de mastite, 0 que acarreta em sérios prejuizos na producdo. As técnicas adotadas
pelos produtores para realizagdo da ordenha apresentaram serem o0s principais efeitos para a
prevaléncia de mastite subclinicas no rebanho estudado, sendo que 0s microrganismos
isolados possuem relagdo com mastite contagiosa ao invés de ambientais, estreitando assim as
relacOes préatica de ordenha e presenca de mastite.

Palavras-chave: Analise Microbiologica. Higiene. Sanidade Animal.



ABSTRACT

The present research consists in a study accomplished in two Familial Agricultural Farms of
the Agrarian Reform named A and B, placed in the Paloma’s district in the city of Sant' Ana
do Livramento, Rio Grande do Sul. This research was developed in June 2014, where it was
accomplished a technique visit followed by a questionary application and a verification list of
Complience and Non-Complience (Check List). The farms were visited in the first milking of
the day, where it was accomplshed a black cup botton test to diagnose clinical mastitis, and
then the California Mastitis Test, evidencing the presence of subclinical mastitis. To the
animals that showed the presence of mastitis and higher scores than two crosses, it was
collected 30 ml of milk from each infected udder to the microbiological analysis, with the
purpose to identify microorganisms that cause the mastitis. As there are many kinds of
pathogen that can cause the mastitis, all the samples that were submitted to the lab exams
were asepyically collected and in sterile bottles to obtain a secure and correct diagnosis. The
sambles were transported in polystyrene expanded recycled in a Diagnosis of Bacterial and
Fungal Diseases Laboratory Animals from the Federal University of Pampa, Uruguaiana
College, not more than 24 hours from the collect to the microbiological analysis. The obtained
resuts showed that related to the milking hygiene, the farms attended the most part of the
requirements, like the frequency of sanitation, products used in the equipments cleaning, used
products proceeding the manufacturers, but related to the equipments and utensils packaging
the farms didn't attend the expected result. In the microbiological analysis, 86,6% of the
samples showed the Staphylococcus spp. presence. In the milking accompaniment comparing
the the microbiological results, the Staphilococcus spp. presence and the Streptococcus
spp. showed to be results of the milking, where the animals didn't receive correct asepsis
befrore the individual milking, what can be observes in the letf anterior udder (L A) of the
2,4,6,10 animals. The farm A has two paris of milking, and the animals are milking in
couples. The even numbers were milked in the same group, so, there is a possibility of
relation between the udder desinfection and the milking with the presence of mastitis in the
same udder. Related to the Streptococcus spp. it was obteined the presence in 6,6% of the
samples, and this microorganism can have contagious and ambiental characteristics. Because
of the fault of assitency and information available to the farmers, not always the necessary
attitudes are taken to the mastitis evidence, what causes serious damages in the milk
production. The techniques adoptes by the farmers to accomplish the milking showed to be
the mainly effects to happen the mastitis in the studied cows, the isolated microorganisms
have a relation with the contagious mastitis instead of environmental, so it is close related the
milking and the mastitis presence.

Key words: Microbiological analysis. Hygiene. Animal Health.
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1. INTRODUCAO

A atividade de producdo leiteira € um segmento de grande relevancia para o
desenvolvimento socio econémico e cultural de diversas regides brasileiras, pois possibilita a
permanéncia de muitas familias no campo.

No Brasil, uma de cada trés propriedades classificadas como sendo da agricultura
familiar, desenvolvem a atividade da bovinocultura leiteira, 0 que demonstra sua importancia
para esse segmento pelos produtores (SOUZA e WAQUIL, 2008).

Da mesma forma, para o setor do comércio e varejo, o leite e seus derivados possuem
importante papel na geracdo de renda, pois na alimentagdo humana, representam uma
excelente opcdo de complementacdo alimentar de qualidade. Entretanto, segundo Dirr (2005),
por ser um produto altamente perecivel, o leite tem suas caracteristicas fisicas, quimicas e
bioldgicas facilmente alteradas pela acdo de microrganismos e pela manipulagdo a que é
submetido, processo que se inicia durante sua secre¢do na glandula mamaéria e durante sua
obtencdo por meio da ordenha.

Dentre os fatores que podem afetar as caracteristicas do leite durante sua secrecédo
destacam-se a nutricdo e a sanidade dos animais, enquanto na sua obtencdo, as préaticas de
ordenha e o acondicionamento do leite pdés ordenha sdo fatores determinantes na sua
qualidade. No que tange a sanidade animal, do ponto de vista da produtividade, do risco de
doencas, do comércio internacional e do bem-estar animal, a mastite lidera o ranking dos
problemas encontrados na producéo leiteira (GERMANO e GERMANO, 2011).

A mastite, inflamacdo do Ubere, é a doenca mais frequente de producdo e mais onerosa
em rebanhos leiteiros (HALASA et al, 2007), definida como processo inflamatério complexo
na glandula mamaria decorrente de interacdo entre animais, meio ambiente e agente
etiologico. Destaca-se que as perdas relativas a mastite sdo duas vezes mais elevadas do que
as perdas relativas a infertilidade e doencas reprodutivas (OLIVEIRA et al, 2009).

Os microrganismos causadores de mastite sdo divididos em classes, 0s contagiosos e 0s
ambientais, onde a distingdo destas classes dependem de sua forma de transmissdo (SANTOS
e TOMAZI, 2012). Microrganismos contagiosos sdo tipicamente mais adaptados a vaca e
causam infeccOes persistentes sem sintomas clinicos graves. Os agentes infecciosos mais
comumente isolados da mastite s@o Staphylococccus aureus e Streptococcusagalactiae
(SANTOS e TOMAZI, 2012). O principal reservatorio destes patdgenos é o Ubere de uma

vaca infectada, e os principais sdo disseminados entre as vacas ou entre 0s quartos mamarios
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durante a ordenha por meio de equipamentos contaminados, m&os dos ordenadores, ou panos
usados em mais de uma vaca (SILVA et al., 2011).

A aplicacdo de Boas Praticas de Producdo (BPP) na bovinocultura de leite € uma
alternativa para minimizar os riscos de contaminacdo nas diferentes etapas do processo de
producdo. Esses procedimentos sdo capazes de reduzir a contaminagdo microbiana e/ ou fisica
do leite. BPP fundamentam-se na exclusdo, remocéo, eliminagéo, inibicdo da proliferacdo de
microrganismos indesejaveis e/ou corpos estranhos e devem ser implantadas em toda cadeia
produtiva.

O ponto de partida para essas adequacdes é a educacdo do produtor. No entanto, para
essas mudancas, exigem-se investimentos que, necessariamente, ndo implicam em grandes
somas de recursos, ja que é possivel produzir leite de qualidade com pouco recurso financeiro
e tecnologico.

Esses agraves podem ter relagdo direta com a politica de assisténcia técnica, extenséo
rural e de crédito apropriado, frente as necessidades do produtor em se adequar as exigéncias
da Instrucdo Normativa n°62, de 29 de dezembro de 2011 e aumentar a produtividade,
garantindo um produto seguro e de qualidade desejada pelo mercado consumidor.

Desta forma, o acompanhamento nas propriedades identificando irregularidades na
pratica de ordenha, serve de veiculo a fim de proporcionar aos produtores maiores
informacgdes para que o indice de perdas na produtividade venha a declinar. Porém para a
adocdo destes treinamentos e acompanhamentos faz-se necessario estudos contemplando a
identificacdo de microrganismos e 0s relacionando com a pratica realizada durante as
ordenhas nas propriedades.

Assim, o presente trabalho teve como problemética de pesquisa a determinacdo de
microrganismos causadores de mastite bovina relacionando-os as praticas de manejo e
ordenha, possibilitando comprovar a importancia do acompanhamento in loco para
diagnosticar as necessidades e realidades encontradas na producdo de leite bovino, quanto a
sanidade, bem-estar animal, manejo e higiene de ordenha, nas propriedades estudadas no

municipio de Sant’ Ana do Livramento/RS.
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1.1 Tema
Diagnosticar a pratica da atividade leiteira em propriedades de Agricultura Familiar da
Reforma Agréria, seguido da pesquisa de microrganismos causadores da mastite bovina e suas

relacGes com as Boas Praticas de Manejo e Ordenha.

1.2 Objetivos

1.2.1 Objetivo Geral

Objetivou-se com este trabalho diagnosticar quais s@o o0s principais agentes causadores
de mastite bovina, através da tipificacdo de duas propriedades rurais de assentados da reforma
agraria e possivel identificacdo da relacdo microrganismo e boas praticas de manejo e
ordenha.

1.2.2 Objetivos Especificos

e Destacar a importancia das Boas Préaticas (Manejo e Ordenha) com a produtividade e
qualidade do leite obtido nas propriedades rurais estudadas;

e Identificar os microrganismos presentes nas amostras de leite coletadas dos animais que
apresentaram mastite subclinica, identificada através do diagnéstico com CMT
(California Mastitis Test)

e Confrontar os resultados laboratoriais com os dados obtidos através da lista de

verificacdo (Check List) e o questionario aplicado nas propriedades.

1.3 Justificativa

A mastite bovina é considerada a principal patogenia do gado leiteiro, determinando
muitas vezes 0s principais prejuizos econémicos para produtores e perdas significativas
para os laticinios, que por sua vez dependem do setor primario para sua produtividade e
qualidade aferido aos produtos beneficiados.

Desta forma, fazem-se necessarios estudos que contemplem a identificacdo de
microrganismos através do acompanhamento nas propriedades e diagnosticando
irregularidades na pratica de ordenha, posteriormente possibilitando a correlacdo dos
microrganismos pesquisados com as praticas adotadas pelos produtores durante a

obtenc&o do leite.



13

1.4 Organizacao do Trabalho

O presente trabalho encontra-se organizado em trés segoes:
e Referencial tedrico sobre a producao leiteira na agricultura familiar e principais
impactos na producao causados por mastite bovina;
e Metodologia de aplicacdo da pesquisa;

e Resultados obtidos ao término da pesquisa, seguido de consideracdes finais.

2 DESENVOLVIMENTO

2.1 Referencial Tedrico

2.1.1 Produgcdo Leiteira na Agricultura Familiar

Os assentamentos rurais sdo o resgate a territorializacdo dos agricultores familiares
excluidos pelo modelo capitalista. O retorno dessas familias assentadas a atividade produtiva
recupera sua dignidade através da producdo de alimento que d& uma resposta frente a
demanda devido ao crescimento populacional (MEDEIROS et al., 2012).

De acordo com Vilela et al (2002) e Dalcin et al. (2009), intrinsecos ao sistema
capitalista, os processos de avancos e modernidades tecnoldgicas no meio rural, tornam o
grupo de agricultores familiares mais vulneraveis. Frente a este paradigma, a atividade leiteira
compde uma producdo atraente, pois proporciona autonomia relativa para os produtores que
contam com mao de obra de cunho familiar no desempenho das praticas produtivas.

Apesar de o termo agricultura familiar ser recente, este segmento social é entendido e
debatido desde os primérdios. Seu papel € relevante para o desenvolvimento do pais, tanto
sob o ponto de vista produtivo como para as relacfes politicas e sociais que se estabelecem, e
na construcdo da cidadania (DALCIN et al., 2009).

A manutencdo da agricultura familiar se d& pelo modo como ela interage com o
capitalismo, e esta interacdo varia em formas heterogéneas e muito particulares. Assim, a
agricultura familiar tem certa autonomia em relacéo ao capital e se reproduz nessas condicdes.
Contudo, o desenvolvimento no setor depende das relagdes com o ambiente e 0 espago em
que estdo inseridas, sendo a reproducéo o resultado de um ato coletivo (SCHNEIDER et al.,
2006).
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Na maior parte dos assentamentos do municipio de Sant’Ana do Livramento/RS, as
linhas de desenvolvimento apontam para a producdo de pecuaria (gado de leite e corte), soja,
arroz, uva, péssego entre outros produtos de subsisténcia (INCRA,2009).

A producéo leiteira ocorre principalmente atraves da COOPERFORTE (Cooperativa de
Assentados da Fronteira Oeste), com 525 familias associadas. Em geral é utilizada a pastagem
nativa e melhorada como fonte nutricional associada a racdo balanceada. Média de producédo
de 6.000 Litros/familia/més. O leite é vendido in natura, destinado a COSULATI, localizada
no municipio de Pelotas/RS, cerca de 300 km de distancia, para o beneficiamento (AGUIAR,
2010).

2.1.2 Produtividade leiteira

O leite, além de ser um alimento fundamental para salide humana, ele apresenta-se
como uma atividade econdémica de suma importancia na economia do Brasil e, em especial,
para um numero significativo de agricultores familiares (DALCIN et al, 2009).

A seguranca alimentar em relacdo aos produtos agropecudrios € uma preocupacao
constante nas cadeias produtivas, nelas, produtores, processadores, distribuidores e
consumidores tém a preocupacdo com a qualidade desses alimentos e de seus derivados
(SILVA etal., 2011).

No que concerne a producdo leiteira, a preocupacao refere-se aos efeitos sobre a salde
humana, meio ambiente e bem estar animal, bem como a sanidade e qualidade dos produtos
ofertados (MONARDES, 2008).

A mastite bovina, por sua vez, € considerada a doenca que acarreta 0s maiores prejuizos
econdmicos a producdo leiteira, pela reducdo da quantidade, comprometimento e qualidade do
leite, e as vezes pela perda total da capacidade secretora da glandula mamaria (MASSEI,
2008; NOBREGA,2009).

Segundo Lopes (2013), o impacto negativo da mastite segue com o leite além dos
portbes das propriedades. Mudancas na sua composi¢cdo como reducdo de calcio, fosforo,
proteina e gordura, e aumento do sodio e cloro reduzem a sua qualidade.

Os antibioticos usados para tratamento da mastite causam grande preocupacao para a
industria e para a saude publica, e o seu residuo no leite interfere com o processamento
demuitos produtos lacteos como a diminuicdo da sintese de proteinas importantes, por
exemplo, da caseina e 0 aumento das proteinas do soro, que sdo indesejaveis para a producao
de queijo e outros produtos fermentaveis (FONSECA e SANTQOS, 2000; LOPES et al., 2013).
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2.1.3Aspectos Produtivos e Sanitarios

O aumento da produtividade leiteira é de grande interesse entre produtores, técnicos e
pesquisadores e esta na dependéncia de fatores genéticos, sanitarios, ambientais, nutricionais
e suas interagdes (TEIXEIRA et al, 2010). Dessa forma, a baixa produtividade dos rebanhos
leiteiros deve estar associada & qualidade genética dos animais, a alimentagdo e ao nivel
tecnoldgico aplicado pelos produtores em suas unidades de producdo (PATES et al., 2012).

A saude da glandula mamaria, a higiene de ordenha, o ambiente em que a vaca fica
alojada e os procedimentos de limpeza do equipamento de ordenha afetam diretamente a
contaminagdo microbiana do leite cru (GUERREIRO et al., 2005).

No processo de obtencdo do leite, a ordenha constitui a etapa de maior vulnerabilidade
para a ocorréncia de contaminacdo por sujidades, microrganismos e substancias quimicas que
podem ser imediatamente incorporados ao produto in natura e satude do animal (COSTA,
2006).

A desinfec¢do dos tetos antes e apds a ordenha (pré e pds “dipping”) reduzem
significativamente os valores médios de microrganismos mesofilos e psicotroficos. Porém,
além da higienizacdo dos tetos, € de suma importancia que o ordenhador adote préaticas
higiénicas como assepsia das méaos, utensilios e equipamentos que serdo utilizados a obtencéao
do leite (KRUTZMANN, 2008; MILLOGO et al., 2010).

Os processos de limpeza e sanitizacdo dos utensilios de ordenha ocorrem em quatro
etapas, pré lavagem com agua (38-40°C), lavagem com detergente alcalino ou acido, enxague
com agua (preferencialmente morna) e sanitizacdo, sendo o cloro o agente mais indicado
(CORTEZ e CORTEZ, 2008).

A qualidade da agua utilizada nas propriedades também influi na qualidade do leite cru,
podendo ser importante fonte de contaminacdo ao produto e a sanidade do animal
(ELMOSLEMANY et al., 2009; GUIMARAES e GARCIA, 2009).

2.1.4 Agentes Etioldgicos da Mastite Bovina

Denominam-se mastites ou mamites os processos inflamatérios agudos ou crénicos das
glandulas mamarias, caracterizados pelo aumento de leucdcitos no leite proveniente da
glandula afetada, geralmente superior a 200 mil célulass/mL (GERMANO e GERMANO,
2011).
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As mastites se caracterizam por alteragdes fisicas, quimicas e bacterioldgicas do leite e
distarbios patologicos do tecido glandular. As modificagBes mais importantes observadas no
leite incluem, além do aumento do numero de células leucocitéarias, a alteracdo da cor e a
presenca de grumos (RIBEIRO JUNIOR, 2012; GERMANO e GERMANO, 2011).

A etiologia dessa patogenia esta relacionada ao manejo animal, principalmente na
ordenha, onde os animais estdo mais susceptiveis a exposicao aos agentes bacterianos (SILVA
et al.,, 2011). As mastites primarias apresentam uma variada gama de agentes etioldgicos,
porém, a maior parte dos casos é causada por bactérias (GERMANO e GERMANO,2011).

Os principais agentes etiologicos de mastite foram convencionalmente classificadas
quanto a sua origem e 0 modo de transmissdo em dois grupos, microrganismos contagiosos,
presentes no animal com ou sem mastite; e os chamados microrganismos ambientais,
ubiquitarios, presentes no ar, dgua, cama e fezes (ALMEIDA et al., 2005; GERMANO e
GERMANO, 2011).

No Brasil, um estudo sobre ocorréncia de infec¢bes intramamarias no periodo pés-parto
em primiparas indicou alta prevaléncia de quartos infectados (cerca de 26%) e alta incidéncia
de mastites clinicas nos primeiros 7 dias pos-parto (20%). Entre os agentes mais
frequentemente isolados encontram-se: Staphylococcus spp. coagulase negativo (64,2%) e
coagulase-positivos (8,52%), Streptococcusspp. (7,96%), Actinomycespyogenes (4,55%),
Mycoplasmabovigenitalium (3,4%) e Escherichia coli (2,84%) (FONSECA e SANTOS,
2007).

A origem do microrganismo e a importancia de cada um na patogénese da doenca é de
relevancia para a realizacdo da cultura e identificacdo da espécie, para outros, € suficiente
caracterizar o género ou grupo a que eles pertencem. Um diagnoéstico correto € imprescindivel
para se aplicar medidas diferenciadas de controle e sugerir alteracdes a respeito do manejo do
rebanho (ALMEIDA et al., 2005).

2.2. Metodologia
2.2.1 Diagnostico das Propriedades

Este trabalho consiste em um estudo de caso realizado em duas propriedades de
Agricultura Familiar da Reforma Agraria denominadas A e B, localizadas no distrito de

Palomas no municipio de Sant’Ana do Livramento, Rio Grande do Sul. Esta pesquisa foi

desenvolvida no més de junho de 2014, onde foi realizada uma visita técnica seguida da
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aplicacdo de um questionario e uma lista de verificagdo de Conformidades e N&o
Conformidades (Check list).

O check list foi composto por 43 itens observados e indagados aos produtores das
propriedades estudadas (APENDICE1), mediante aos Pontos de Controle: instalacdes do
curral e sala de ordenha, estado de conservacdo e higiene de equipamentos e utensilios,
cuidado com os animais e ordenha, descarte de residuos sélidos, higiene e rotina dos
ordenadores.

Os Pontos de Controle foram elaborados de acordo aos preceitos contidos no
Regulamento Técnico sobre as Condi¢Ges Higiénicos-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacdo para estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos, aprovado
pela portaria MA n° 368, de 4 de setembro de 1997, Instrucdo Normativa n° 62 de dezembro
de 2011.

O questionario também serviu como ferramenta a fim de caracterizar o tempo em que 0s
produtores trabalham na atividade; idade dos mesmos; animais em lactacdo, producéo
leiteiradidria; capacitacdo do ordenhador; bonificagdo no preco do leite (Volume, CBT, CCS

ou Gordura), destino do leite produzido e se a propriedade recebe assisténcia técnica.

2.2.2 Teste com CaliforniaMastitis Test

As propriedades foram visitadas na primeira ordenha do dia, onde foi realizado o teste
de fundo do caneco preto para diagnosticar mastite clinica, seguida do teste de California
Mastitis Test, evidenciando a presenca de mastite subclinica.

Inicialmente os tetos dos animais foram higienizados com &gua corrente, posteriormente
os tetos foram secados com toalha de papel na propriedade A e com toalha de pano na
propriedade B, rotina normal das propriedades.

As vacas foram ordenhadas de acordo ao numero de lactac@es, iniciando por primiparas.
Subsequente a pratica de higiene dos animais para a ordenha, realizou-se o teste de CMT.

O exame California Mastitis Test (CMT) é recomendavel para deteccdo de mastite em
nivel de campo ou ao pé da vaca. Serve para detectar processo inflamatdrio da glandula
mamaria, evidenciando o aumento de células somaticas (TRONCO, 2008).

O principio da prova baseia-se na reacdo de um detergente aniénico (aquil-aril-sulfonato
de sddio), que atua sobre as células presentes no leite, rompendo suas membranas e liberando
material nuclear, que produz viscosidade, que caracteriza uma reagdo cuja interpretacéo
depende da intensidade e pode ser interpretado em termos escores: negativos, tracos, cruzes,

uma cruz, duas cruzes ou trés cruzes (TRONCO, 2008).
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Para os animais que apresentaram presenca de mastite com escores a cima de duas
cruzes, foram coletados 30 ml de leite de cada quarto maméario infectado para analise

microbiologica, a fim de identificar microrganismos causadores de mastite.

2.2.3 Coleta de Amostras

Antes de coletar as amostras os tetos que apresentaram presenca de mastite sofreram
assepsia com alcool a 70% e foram secados com toalha de papel descartavel.

As amostras foram submetidas a resfriamento de 10°C em refrigerador doméstico
durante 8 horas e posteriormente transportadas em caixas de poliestireno expandido com gelo
reciclado ao Laboratério de Diagndsticos de Doencas Bacterianas e Fungicas Animais da
Universidade Federal do Pampa, Campus Uruguaiana, ndo ultrapassando 24 horas da coleta

ao inicio das analises microbioldgicas.

2.2.4 Analises Microbioldgicas

2.2.4.1 Meio seletivo

Para os isolamentos de microorganismos, foram semeadas amostras em meios de
cultura, como Agar Sabouraund, para fungos, Agar MacConkey, para crescimento de
Enterobactérias, sendo esse meio proprio para crescimento de Gram negativos e o Agar
Sangue, para crescimento de diversos microrganismos, favorecendo a diferenciagdo de

Streptococcusspp.eStaphylococcusspp.

2.2.4.2 Isolamento

Uma alcada de cada amostra foi transferida para o meio sélido em placa de pétri e
estriada com alca bacteriologica sobre 0 meio. A inoculagdo foi feita em trés estrias, onde
estriou-se até a metade da placa, com movimento zig-zag. Ao atingir a metade, girou-se a
placa a 90° e estriou-se até a metade (1/4 da placa), girou-se novamente a placa a 90° e
estriou-se 0 meio restante. Essa técnica de esgotamento em estrias € utilizada para obtencao
de coldnias isoladas.

Posteriormente as placas foram incubadas em estufa bacteriologicaa temperatura de
37°C de 24 a 48 horas.
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2.2.4.3 Provas de identificacdo de microrganismos

2.2.4.3.1 Coloracdo de Gram

Com a finalidade de identificar as col6nias que cresceram em Seus respectivos meios
de cultura e sua morfologia, utilizou-se a técnica de coloracdo de Gram.

Preparou-se um esfregaco fino onde a colénia foi fixada com a solugéo cristal violeta
(corante) durante um minuto. Apds esgotou-se a ldmina e cobriu-a com lugol(mordente)
durante um minuto, inclinou-se a lamina a 45° e lavou-a com agua corrente, apds com alcool
95°GL (diferenciador). Posteriormente cobriu-se a preparacdo com uma solucdo fucsina de
Ziehl (contracorante) durante 15 a 30 segundos. No decorrer, colocou-se uma gota de dleo de
cedro no centro do esfregaco, apds esse processo observou-se a morfologia e coloracdo dos
microrganismos no microscépio oéptico.

A coloracdo de Gram utiliza caracteristicas diferenciais das células bacterianas, essas
referem-sea estrutura da parede celular dos microrganismos.

Os microrganismos que contém altos teores de acidos teicoico em sua parede celular
se coram, pela coloracdo de Gram, em azul intenso e sdo chamados de Gram positivos.

Os microrganismos que contém lipopolissacarideos na membrana externa somente se
coram com o contracorante, mostrando-se da cor do mesmo (vermelho) e sdo denominados
Gram negativos.

Durante o processo de coloracdo, o tratamento com alcool (ou alcool-cetona) extrai 0s
lipideos, dai resultando uma porosidade ou permeabilidade aumentada da parede celular das
Gram negativas.

Assim, o complexo cristal violeta-iodo (CV-I) pode ser retirado e as Gram negativas
sdo descoradas. A parede celular diferente torna-se desidratada durante o tratamento com
alcool, a porosidade diminui, a permeabilidade é reduzida e o complexo CV-I ndo pode ser

extraido.
2.2.4.3.2 Prova de Catalase
A confirmacédo bioguimica foi realizada através da prova de catalase, que baseia-se na

capacidade da enzima catalase de decompor o peroxido de hidrogénio, liberando oxigénio, o

que ¢ evidenciado por meio da formacéo de borbulhas.
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Na prova de catalase, selecionou-se uma Unidade Formadora de Colbnia (UFC) e
transferiu-se para uma lamina e gotejou-se perdxido de hidrogénio a 3%. Foi considerado
positivo quando houve efervescéncia. A enzima catalase protege a célula bacteriana do efeito

toxico do perdxido rompendo o mesmo em H,O.

2.2.4.3.3 Prova de Coagulase em lamina

A maioria das cepas de Staphylococcus aureus possui a coagulase ligada (ou fator
aglutinante) na superficie da parede celular, que reage com o fibrogénio do plasma causando a
coagulacdo do mesmo.

Para a confirmacdo de Staphylococcus aureus, colocou-se duas gotas de salina na
lamina, emulsionou-se uma colbnia isolada, ap6s colocou-se uma gota de plasma
homogeneizando com um palito de pléstico e observando se houve aglutinacdo em 10

segundos.

2.2.4.3.4 Manitol Salgado

Meio de cultura usado pra isolamento de Staphylococcus aureus de amostras biologicas
como urina, secreces, feridas e exsudatos, podendo ser usado na indudstria alimenticia.

O procedimento baseia-se na inoculacdo da amostra por estrias de esgotamento da alca
de platina. Apos inoculada a placa foi incubada a 35°C por 24 horas.

N&o havendo crescimento bacteriano, constata-se amostra isenta de bactérias.
Staphylococcus aureus fermentadores de manitol produzem coldnias grandes e rodeadas de

uma zona amarela.

2.2.4.3.5 Agar Bile

O Bile Esculina Agar é um meio indicado para isolamento e diferenciacdo de
Enterococos e Estreptococos. A presenca de bile no meio permite o cresimento de
microrganismos Gram positivo e Estreptococos a excessdo dos Enterococos e Estreptococos
do grupo D. A hidrdlise da esculina garante a diferenciacéo entre os dois géneros.

Para o isolamento, colocou-se os tubos contendo Bile Esculina Agar na estufa

bacterioldgica em temperatura de 35-37°C, quando o tubo atingiu essa temperatura, espalhou-



21

se a amostra sobre a superficie inclinada do tubo e incubou-se a temperatura entre 35-37°C
por 18-24 horas.
Havendo crescimento com o desenvolvimento de uma coloracdo marrom-negra difusa

pelo meio considera-se a esculina hidrolisada pela bactéria em analise.

2.2.4.3.6 Séries Bioquimicas

Para a identificacdo das Enterobactérias, foi realizado uma série bioquimica com Three
Sugar Iron (TSI), Citrato, Uréia, Vermelho Metila(V.M) e Voges Proskauer (V.P).

2.3. Resultados e Discussdes

Os resultados séo apresentados para as trés fases distintas da pesquisa: caracterizacao
das propriedades estudas; acompanhamento da pratica de ordenha, com respectivas etapas do
processo, manejo, higiene e obtencdo do leite e por conseguinte as analises microbioldgicas
realizadas com o intuito de identificar os microrganismos causadores de mastite bovina e sua

relacdo com as praticas adotadas pelos produtores.

2.3.1 Caracterizacao das Propriedades

N&o houve diferenca da estrutura, nem etapas realizadas nas propriedades, sua
caracterizacdo pode ser acompanhada na Tabela 1, onde observa-se que além do espaco

territorial ser o mesmo a produtividade e estratégias assemelham-se.

Tabela 1 - Caracterizacdo do sistema de producao leiteira nas propriedades.

Propriedade Producdo média Animais em Nutricdo Animal Area de Predominéancia
(litros/vaca/dia) lactacdo producéo de atividade
A 15L a 21L 10 Pastagem 20 hectares Producéo
melhorada leiteira
B 10L a 18L 8 Pastagem 20 hectares Producéo
Melhorada leiteira

Fonte: As autoras, 2014.

A producédo leiteira é uma atividade recente para os produtores da propriedade A,
correspondendo a trés anos, desde que receberam a area para iniciarem alguma atividade de
producdo, a préatica é realizada pelo casal de produtores, sendo essa a primeira experiéncia
com producao leiteira.



22

A propriedade B desenvolve a atividade a aproximadamente dez anos, porém as
dificuldades enfrentadas entre as propriedades estudadas s&o as mesmas, principalmente
qguanto a assisténcia técnica, capacitacdo e treinamento. Os beneficios encontrados para
producdo leiteira ddo-se pela oportunidade de emprego, otimizacdo e maior aproveitamento
da érea territorial.

Outro item proposto no questionario apontava se as propriedades recebiam algum
incentivo ou bonificacdo a fim de produzirem mais ou até mesmo buscarem melhorias para
suas respectivas propriedades. O leite produzido é destinado a um laticinio localizado no
municipio de Pelotas/RS, por intermédio da COOPERFORTE (Cooperativa de Assentados da
Fronteira Oeste) e a bonificacdo € atribuida apenas pela quantidade do produto, fazendo com
que os produtores ndo busquem alternativas para melhorarem a qualidade do leite produzido.

A bonificacdo pela qualidade do leite estimularia o produtor a se preocupar e buscar
produzir leite com baixa Contagem Bacteriana Total e baixa Contagem de Células Somaéticas.
Pois a propriedade pode ter equipamentos de ponta, materiais e utensilios de étima qualidade,
ter boa estrutura e animais excelentes, mas se o ordenhador ou produtor ndo estiver consciente
da importancia de seu trabalho em relacdo a qualidade, os resultados poderdo ser ainda

negativos.

2.3.2Diagnéstico de Pratica de Ordenha

Quanto ao diagnostico de pratica de ordenha e manejo, a aplicacdo do check list serviu
como ferramenta importante para a coleta de dados para que posteriormente fosse possivel
confrontar com os resultados obtidos nas analises microbioldgicas.

De acordo com o apresentado na Figura 1, as propriedades precisam adequar-se para
qgue a dicotomia produtividade e qualidade possam avancar. Quanto as instalacdes as
propriedades ndo utilizam o espaco apenas para a pratica de ordenha, mas também como

deposito de materiais e ragoes.
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Figura 1 — Gréafico representativo dos resultados obtidos no Check list
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Fonte: As Autoras, 2014.

Quanto aos itens que referem-se a higiene de ordenha, observou-se que as
propriedades atenderam a maioria dos itens, como frequéncia adequada de higienizacéo,
produtos utilizados para limpeza dos equipamentos, produtos utilizados seguidos do
atendimento as normas dos fabricantes, porém quanto ao acondicionamento dos equipamentos

e utensilios as propriedades ndo atenderam ao esperado (Figura 2).

Figura 2- Acondicionamento dos equipamentos de ordenha

As ordenhas foram acompanhadas nas duas propriedades, e referente a higiene e
limpeza dos animais, a propriedade A, higieniza os tetos das vacas com agua corrente, seguida
da secagem com papel toalha, se diferenciando da propriedade B que utiliza toalha de tecido

para secagem dos tetos e posterior colocagéo das teteiras.
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De acordo com Germano e Germano (2011), o leite secretado por vacas infectadas
contém uma quantidade variavel de microrganismos patogénicos. A prética de ordenha do
rebanho propicia condicdes de transmissdo dessas bactérias entre quartos mamarios e entre
vacas, seja por meio da ordenhadeira mecanica, das mdos do ordenhador ou de toalhas de
tecido utilizadas na secagem do teto.

Andrews et al. (2008), aponta que Véria técnicas podem ser empregadas no momento
da ordenha com o intuito de minimizar o risco de transmissdo, sendo elas, uso de dgua com
desinfetante na lavagem do teto, emprego de toalhas de papel individual para a secagem do
teto, uso de luvas de borrachas limpas, desinfeccdo do teto antes da ordenha e a desinfecgédo
ou tratamento térmico dos copos da ordenhadeira apds cada vaca ordenhada. Algumas das
praticas citadas eram adotadas nas propriedades, porém, o Gltimo item nédo era aplicado em
nenhuma das propriedades diagnosticadas.

Outro fator que favorece a infeccdo dos animais e subsequente a queda de
produtividade é o curral de espera dos animais antes da ordenha. Um ambiente limpo (1) e
acomodacdo ideal para os animais (2) servem como alternativa de controle para a prevaléncia
de mastite em rebanhos leiteiros (ANDREWS et al., 2008), sendo esses fatores observados
nas propriedades e encontram-se desconformes, podendo servir de veiculo para a infeccao dos
animais (Figura 3).

Figura 3 - Curral de espera dos animais antes da ordenha.

Fonte: Arquivos das autoras, 2014,

2.3.3 Acompanhamento da pratica de ordenha

ApoOs o preenchimento do check list e a entrevista com os produtores através da

aplicacdo do questionario, acompanhou-se a rotina de ordenha, ponto principal da presente
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pesquisa. Como abordado na parte introdutéria da mesma, a mastite bovina é uma das
principais causas da queda de produtividade frente ao sistema de producéo leiteira. A fim de
identificar e quantificar a presenca de mastite foram realizados dois testes de diagndsticos de
mastite.

Foram ordenhados na propriedade A dez animais, onde 60% das vacas apresentaram
mastite subclinica cujo teste CMT foi positivo em duas cruzes, sendo que nenhum desses
animais apresentou mastite clinica ao ser utilizado o método do caneco de fundo escuro.

Na propriedade B foram ordenhados oito animais, sendo que 87,5% dos animais
apresentaram resultado positivo para o diagndstico de mastite subclinica e 25% dos animais
apresentaram mastite clinica.

Ambas as propriedades, apds ordenha realizam pés dipping. Esse procedimento
utilizado consiste na imersdo dos tetos em um desinfetante adequado, no caso das
propriedades estudadas iodd6foro, logo apds os conjuntos das ordenhadeiras serem removidas
dos animais.

Esses desinfetantes destroem rapidamente as bactérias presentes na superficie do teto
por ocasido da ordenha e impedem a colonizagédo do canal do teto, bem como a contaminagéo
de lesdes do teto (SILVA et al., 2011).

2.3.4 Resultados Microbiol6gicos

Foram encaminhadas para o Laboratério de Doencas Bacterianas e Fungicas Animais,
30 amostras coletadas individualmente dos tetos infectados que apresentaram presenca de
mastite subclinica.

Foram considerados Staphylococcus spp. 0s isolados que apresentaram morfologia
tipica de cocos Gram positivos, agrupados em cachos e producdo de enzima catalase.
Streptococcus spp., os de morfologia cocos Gram negativos e catalase negativa. Considerados
como pertencentes a familia Enterobactericeae as espécies com morfologia de baciloss Gram
negativos e fermentadores. Os resultados da presenca de mastite nos quartos mamarios assim
como a coloragdo de Gram, podem ser observado na Tabela 2, o crescimento de fungos foi

inexistente nas amostras.
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Tabela 2 - Relacdo dos animais e tetos infectados e resultados da Coloracdo de Gram.

Animais e Teto Infectado Coloracéao de Gram
propriedades

2A AE Positivo

4A AD, AE, PD Positivo

6A AD,AE, PD Positivo

TA PE Positivo

8A PD, PE Positivo

10A AD, AE, PE Positivo

11B AD, AE, PD e PE Positivo

13B AD, AE, PD Negativo (AD) e Positivo (AE e PD)
14B PE Positivo

15B PD, PE Positivo (PD) e Negativo (PE)
16B AD, AE, PD, PE Positivo

17B PE Positivo

18B AD, AE Positivo

AE — Anterior Esquerdo; AD — Anterior Direito; PE — Posterior Esquerdo; PD — Posterior Direito
Fonte: As Autoras, 2014

Vangroenweghe et al. (2001) comparou a contaminagdo de amostras de leite coletadas
manualmente, assim como a metodologia adotada pela autora da presente pesquisa, com
cuidados de assepsia, comparando com amostras coletadas através de canula intramamaria,
que permitiu a coleta estéril do leite. Porém ndo houve diferenca significativa entre a coleta
manual e a coleta estéril com respeito a contaminacdo bacteriana das amostras.

A anélise de somente uma amostra de leite ndo descarta as chances de isolamento do
microrganismo presente. Sears (1990) em sua pesquisa mostrou que glandulas mamaérias
infectadas com S. aureus apresentam um padrao ciclico de eliminacdo da bactéria no leite, em
que altos e baixos numeros se alteram. A probabilidade de uma Unica amostra permitir o
isolamento de S. aureus foi de 74,5%. O exame de duas a trés amostras consecutivas aumenta
essa probabilidade para 94% e 98%, respectivamente.

Para a identificagdo dos microrganismos presentes nas amostras referentes as infecgdes
0s mesmos foram determinados por sua morfologia e provas complementar, onde o0s

resultados podem ser acompanhados na Tabela 3 e Tabela 4, respectivamente.
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Tabela 3 - Relacdo da morfologia e arranjos dos microrganismos isolados

Animaise  Teto Infectado Morfologia Arranjo
propriedades
2A AE Coco Estafilococos
4A AD, AE, PD Coco Estreptococos (AD), estafilococos (AE, PD)
6A AD,AE, PD Coco Estreptococos (AD), estafilococos (AE, PD)
TA PE Coco Estafilococos
8A PD, PE Coco Estafilococos
10A AD, AE, PE Coco Estafilococos
11B AD, AE,PDe Coco Estafilococos
PE
13B AD, AE, PD Bacilo, Diplobacilo, estafilococos
Coco
14B PE Coco Estafilococos
15B PD, PE Coco, Estafilococos e diplobacilo
Bacilo
16B AD, AE, PD, Coco Estafilococos
PE
17B PE Coco Estafilococos
18B AD, AE Coco Estafilococos

AE — Anterior Esquerdo; AD — Anterior Direito; PE — Posterior Esquerdo; PD — Posterior Direito
Fonte: As Autoras, 2014

Tabela 4 — Resultados Provas Complementares para Identificagcdo dos microrganismos

isolados.
Animais e Tetos Catalase Coagulase Manitol Agar Bile
Propriedades Infectados Salgado Esculina
22 AE Positiva Positiva Positivo
48 AD, AE, PD Negativa/Positiva Negativa -no AEe PD +no AD
62 AD,AE, PD Negativa/Positiva Positiva -no AD e + no + AD
AE, PD
7 PE Positiva Negativa Negativo
82 PD, PE Positiva Positiva Positivo
102 AD, AE, PE Positiva Negativo Negativo
11B AD, AE,PDe Positiva Positivo Positivo nos 4
PE membros
13B AD, AE, PD Negativa/Positiva Negativa (AE, PD)  Negativo (AE,
PD)
14B PE Positiva Positiva Positiva
15B PD, PE Positiva/Negativa Negativa (PD) Negativo (PD)
16B AD, AE, PD, PE Positiva Positivo Positivo
17B PE Positiva Negativo Negativo
18B AD, AE Positiva Positivo Positivo

AE — Anterior Esquerdo; AD — Anterior Direito; PE — Posterior Esquerdo; PD — Posterior Direito
Fonte: As Autoras, 2014
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Como mencionado anteriormente, a mastite é a consequéncia da infeccdo intramamaria
por um ou mais microrganismos de varios géneros. Observando os resultados obtidos nas
anélises microbioldgicas, 86,6% das amostras apresentaram a presenca de Staphylococcus
spp. De acordo com Andrews et al. (2008), em muitos paises, essa bactéria é a principal causa
de mastite subclinica, mas também é isolada em casos clinicos.

Apdbs a bateria de testes a fim de identificar 0s microrganismos responsaveis ou
influentes da mastite bovina nos animais estudados, os resultados podem ser acompanhados
na Tabela 5. Para a identificacdo das Enterobactérias, foi realizado uma série bioquimica
como Three Sugar Iron (TSI), Citrato, Uréia, Vermelho Metila(V.M) e Voges Proskauer
(V.P).

Tabela 5 — Identificacdo dos microrganismos causadores de mastite isolados a partir do
rebanho estudado

Animais Teto Infectado Microrganismo

Propriedades
2A AE Staphylococcus aureus
4A AD, AE, PD AD (Streptococcus sp) e no AE e PD (Staphylococcus ndo-aureus)
6A AD,AE, PD AD (Streptococcus sp) e no AE e PD (Staphylococcus ndo-aureus)
A PE Staphylococcus ndo-aureus
8A PD, PE Staphylococcus aureus
10A AD, AE, PE Staphylococcus ndo-aureus
11B AD, AE, PD e PE Staphylococcus aureus
13B AD, AE, PD Enterobacter aerogenes, Staphylococcus ndo-aureus (AE e PD)
14B PE Staphylococcus -aureus
15B PD, PE PD (staphylococcus ndo-aureus) e Klebsiella pneumoniae
16B AD, AE, PD, PE Staphylococcus aureus
17B PE Staphylococcus ndo-aureus
18B AD, AE Staphylococcus- aureus

AE — Anterior Esquerdo; AD — Anterior Direito; PE — Posterior Esquerdo; PD — Posterior Direito
Fonte: As Autoras, 2014

A presenca de Staphylococcus aureus. nas amostras, pode estar relacionada a
ineficiéncia de processos higiénicos na ordenha. As bactérias presentes em quartos infectados
podem ser transferidas para os quartos sadios através de impactos de goticulas de leite geradas

pelo deslizamento das teteiras ou por flutuagcdes do vacuo (PHILPOT, 2002), podendo ainda
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ser transmitidas no momento da preparacdo do Ubere com as méos do ordenhador, toalhas de
tecido e copos das teteiras (ANDREWS et al., 2008).

No acompanhamento das ordenhas comparado aos resultados microbioldgicos, a
presenca de Staphylococcus spp. assim com Streptococcus spp.,evidenciam ser resultados da
prética de ordenha, onde os animais ndo recebem uma assepsia adequada antes das ordenhas
individuais, o que pode ser observado nas amostras dos tetos AE (Anterior esquerdo) dos
animais 2, 4, 6, 10. A propriedade A possui dois conjuntos de ordenhadeiras, onde 0s animais
sdo ordenhados em duplas, como observado os animais de nimeros pares foram ordenhados
nos mesmos conjuntos, portanto ha possibilidade de relacdo entre a desinfeccdo dos tetos e
das teteiras com a presenca de mastite no mesmo quarto mamario.

Quanto a Streptococcus spp. foi obtido resultado de presenca em 6,6% das amostras,
podendo esse microrganismo possuir caracteristicas tanto de contaminacdo contagiosa quanto
ambiental.

Andrews et al. (2008) relata que as fontes de contaminagéo de Streptococcus spp. séo
semelhantes as de Staphylococcus spp., ou seja o0s tetos e a glandula maméria.
Consequentemente, a higiene no momento da ordenha é um meio efetivo de evitar infec¢bes
durante a lactag&o.

A presenca de Streptococcus spp. em um rebanho sugere que ha problemas nas
condic@es de higiene de ordenha, na desinfeccao dos tetos ap6s a ordenha e/ou terapia da vaca
seca. Muitas pesquisas apontam que Streptococcus spp. pode ser facilmente eliminado pela
antibiocoterapia intramamaria, além de desinfeccao dos tetos de forma efetiva e rotineira.

Hé& evidencias inequivocas de que os eventos envolvidos nos processos de ordenha
influenciam a prevaléncia de mastite, porem as influencias podem estar relacionadas as
medidas de higiene praticadas por ocasido da ordenha ou ao efeito da ordenha mecanica
propriamente dita.

O produtor/ordenhador, antes e ap6s a ordenha, tem que verificar a temperatura da
agua para higienizacdo dos equipamentos, assim como conferir a gquantidade correta de
produto a ser usado na limpeza e sanitizagdo, observar o vencimento dos mesmos, 0
funcionamento dos equipamentos, como 0s animais chegam a sala de ordenha (higiene e
comportamento) e varios outros itens.

Sendo que um acompanhamento técnico favoreceria verificar as razGes da baixa

produtividade e prevaléncia de mastite, sugerindo corre¢des durante a pratica de ordenha.
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Por falta de assisténcia técnica e disponibilidade de informagdes aos produtores, nem
sempre sdo tomadas as medida necessaria para evitar a prevaléncia da mastite, o que acarreta

em sérios prejuizos na producéo.

3 CONSIDERACOES FINAIS

Sdo0 inumeros os desafios de adequacGes nas propriedades estudadas quanto as
metodologias de praticas de manejo e ordenha, a fim de aumentar a produtividade, evitando
contaminacdes aos animais e ao leite, que apos o beneficiamento estara disponivel ao
consumo, com o intuito de ofertar um alimento seguro a populago.

Os resultados encontrados na pesquisa permitiram compreender que a avaliacdo
individual das praticas de ordenhas adotadas nas propriedades, seguido das informacdes
disponibilizadas pelos produtores no que refere-se aos conhecimentos adquiridos para
realizacdo da atividade leiteira, trazem um enfoque a importancia de capacitacdo quanto aos
cuidados higiénicos no manejo, ordenha, controle e prevencdo de mastite, seguido de
acompanhamento técnico para a producéo de leite.

As técnicas adotadas pelos produtores para realizacdo da ordenha apresentaram ser 0s
principais efeitos para a prevaléncia de mastite subclinicas no rebanho estudado, sendo que 0s
microrganismos isolados possuem relacdo com mastite contagiosa ao invés de ambientais,
estreitando assim as relagdes pratica de ordenha e presenca de mastite.

Embora com a metodologia de trabalho previamente estabelecida, a realidade
encontrada nas duas propriedades onde realizou-se o estudo em Sant’Ana do Livramento se
revelou muito mais complexa, no entanto é imprescindivel compreender a realidade do
pequeno produtor para assim, buscar alternativas que revertam esses resultados, auxiliando-os
em busca do desenvolvimento da atividade leiteira, aumentando a produtividade e qualidade

do leite.
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ANEXO | — Check list de conformidade e ndo conformidades

PROPRIEDADE:

LOCALIDADE: PROPRIETARIO:
PRODUCAO DE LEITE(Kg/dia): N° de animais -
PONTOS DE CONTROLE SIM NAO ESTADO DE CONSERVACAO
Regular Bom
Otimo

1-INSTALACOES (Currais, Salas de Ordenha/Tanque)

1.1 Bem localizadas

1.2 Condig0es de utilizacdo para a finalidade

1.3 Curraiss: CondicOes gerais da area coberta, pisos, paredes.

1.4 Salas de ordenha: Condi¢des gerais da area coberta, pisos, paredes.

2- LIMPEZA DO AMBIENTE

2.1 Condic@es de limpeza do curral

2.2 Condicdes de limpeza da sala/instalagdes da ordenha e sala do tanque

2.3 Frequéncias de Limpeza e Desinfec¢do das Instalagdes Animais — Didria

2.4 Frequéncias de Limpeza e Desinfec¢do dos Locais de Ordenha e Tanque

2.5 Produtos utilizados na limpeza e desinfec¢do ambiental

3 — CONTROLE DE PRAGAS

3.1 Ha presenca de pragas?

3.2 Roedores sdo pragas mais frequentes
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3.3 Insetos sdo pragas mais frequentes (presenca de moscas)

3.4 Utiliza agrotoxicos / Inseticida?

3.5 Na inspegdo ha vestigios de pragas encontrados

PONTOS DE CONTROLE

SIM

ESTADO DE CONSERVACAO

C

N/C

4- AGUA DE ABASTECIMENTO

4.1 Existem fontes de abastecimento de agua? - POCO — Fonte de Agua

4.2 Possui caixa d’agua?

4.3 Condigdes gerais dos tanques, reservatorios e caixas d’agua

4.4 Utilizam produtos? — CLORO

4.5 Frequencia de limpeza destas instalagdes — SEMESTRAL

5 - RESIDUOS ORGANICOS (ESTERCOS,LIXOS,RESTOS DE RAGOES)

5.1 Destino dos residuos organicos — Fossa Asséptica

5.2 H& local para destino de residuo quimico?

6 — EQUIPAMENTOS / UTENSILIOS

6.1 Equipamentos de ordenha, estado de conservacdo e higiene

6.1.1 Frequéncia de higienizagdo

6.1.2 Produtos utilizados

6.1.3 Normas de fabricantes seguidas

6.1.4 Frequencia da ordenha diaria — 2 ordenhas (pela manha e a tarde)

6.1.5 Tipo de ordenha — MECANICA
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6.2 Vasilhames e demais utensilios

6.2.1 Estado de conservagéo e higiene dos baldes, tarros e ordenhadeiras

6.2.2 Tipo de coador e seu estado de conservagdo

6.2.3 Armazenamento dos utensilios em local apropriado.

PONTOS DE CONTROLE

SIM

ESTADO DE CONSERVACAO

C

N/C

7. ANIMAIS/ CUIDADOS COM A ORDENHA

7.1 Estado fisico e comportamental dos animais

7.2 Propriedades com acompanhamento Veterinario

7.3 Vermifugos utilizados

7.4 Alimentacéo animal (Ragdo Comercial/Cevada/Farelos)

7.5 Processos de higiene utilizados antes e ap6s ordenha (lavagem dos tetos com agua)

7.6 Produtos utilizados — 10DO

7.7 A propriedade possui historico de mastite no rebanho?

7.8 Outras doencas no rebanho

7.9 Realizacao Teste Mastite Clinica (caneca fundo preto)

8 - FUNCIONARIOS

8.1 Uniformizados

8.2 Habitos de higiene

8.3 Funcionarios treinados para o exercicio da fungéo




