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“As pessoas esquecem que a natureza é cruel
e a morte na natureza pode ser muito mais
sofrida e dolorosa do que em um matadouro
moderno.

Atualmente, a maioria das pessoas se
distancia totalmente da morte, mas todo ser
vivo morre. E o ciclo da vida. Se as pessoas
assumem a responsabilidade de criar animais,
devem também assumir a responsabilidade de
Ihes dar condicdes de vida decentes e uma

]

morte sem dor.’

Temple Grandin



ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO EM MEDICINA
VETERINARIA — AREA DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

O Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria (ECSMV) foi realizado no
frigorifico Silva Industria e Comércio Ltda, na cidade de Santa Maria — RS, fiscalizado pelo
Servico de Inspecdo Federal 1733. Este foi realizado na area de Inspecdo de Bovinos, sob
orientacdo da professora Médica Veterindria Dr2. Débora da Cruz Paydo Pellegrini. As
atividades foram desenvolvidas no periodo de 31 de julho de 2017 a 27 de outubro de 2017,
perfazendo um total de 450 horas. As principais atividades desenvolvidas foram a inspecédo
ante-mortem, post-mortem, Departamento de Inspecdo Final, verificacdo dos Programas de
Autocontrole da empresa, e Elementos de Controle acompanhadas e supervisionadas pelo
Meédico Veterinario, Auditor Fiscal Federal Agropecuério (AFFA), Luis Antbnio Vielmo,

responsavel pela Inspe¢do no Frigorifico.
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INTRODUCAO

Para garantir que os alimentos cheguem inécuos ao consumidor final é importante a
inspecdo de alimentos, responsabilidade que compete aos médicos veterinarios, e aos servigos
de Inspecdo, no caso do presente estagio, 0 servico de Inspecdo Federal. Ha trés tipos de
fiscalizacéo, a nacional controlada pelo SIF, a estadual que no caso do Rio Grande do Sul se
denomina CISPOA e as municipais geralmente tituladas como SIM.

O Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria (ECSMV) foi realizado no
Frigorifico Silva Inddstria e Comércio Ltda. (FIGURA 1) na area de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal (subarea Industria de Carne Bovina), pertencente ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

O estabelecimento é registrado no MAPA, sob o SIF n° 1733, com supervisdo e inspecao
local dos AFFAs Luis Antdnio Vielmo e Miguel Potis Bartolome Linardakis e exporta carne
bovina sem 0sso, envoltorios naturais e miudos congelados. Atualmente o estabelecimento
possui habilitacdo para exportar para os paises da Lista Geral, que engloba a maioria dos
paises e refere-se a uma aprovacgdo concedida pelo MAPA em que o frigorifico habilita seus
produtos mediante um padrdo, sem exigéncia especifica para destinos e Lista Especial (com
excecdo da Russia), refere-se a alguns paises que mesmo participando da lista geral exigem
alguma forma de habilitacdo diferenciada (por exemplo uma auditoria, um selo lacre, uma
etiqueta, etc.; DELIBERALLI, 2010).0s AFFAs sao responsaveis pela fiscalizagdo e inspecéo
do frigorifico. Visam, assim, garantir a seguranc¢a dos produtos que chegam até o consumidor
final, seja no Brasil ou no exterior FUNDACAO GETULIO VARGAS, 2017).

A escolha do local para realizagdo do ECSMV foi devido ao Frigorifico Silva ser
referéncia na regido em abate de bovinos e pela média de capacidade de matanca diaria ser
relativamente alta, o que possibilita 0 acompanhamento de enfermidades ou patologias
comuns da regido. Além disso, a escolha também foi devido a importancia do médico
veterinario em diagnosticar e prevenir a ocorréncia de zoonoses transmitidas pelo consumo de
alimentos de origem animal, preservando a seguranca dos alimentos e o direito do
consumidor.

O ECSMV foi realizado no periodo de 31 de julho a 27 de outubro de 2017, no Servico de

Inspecdo Federal (SIF), do Frigorifico Silva Industria e Comércio Ltda, no municipio de
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Santa Maria — RS, com a orienta¢do da Dra. Débora da Cruz Paydo Pellegrini e supervisao do
Meédico Veterinario Auditor Fiscal Federal Agropecuério Luis Ant6nio Vielmo.
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2 - ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

O Frigorifico Silva Industria e Comércio Ltda., que realiza abate de bovinos e
bubalinos, localiza-se na BR 392, bairro Passo das Tropas em Santa Maria - RS. Trata-se de
uma empresa familiar com mais de quatro décadas atuando no mercado de carnes galchas
fundado no ano de 1972,

FIGURA 1- Vista aérea do Frigorifico Silva. Fonte: google maps.

O Frigorifico Silva tem capacidade para abater 700 bovinos por dia, com a média de 80-85
animais por hora. A planta frigorifica tem capacidade para abater e desossar 630 bovinos/dia,
gerando uma producdo de, em média, 150 toneladas de carne bovina/dia. Atualmente o
frigorifico dispdem do total de 1,1 mil trabalhadores, dos quais, dois Auditores Fiscais
Federais Agropecudrios (AFFASs), cinco Agentes de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal,
25 auxiliares de inspecdo, entre outros que atuam nos setores de abate, setor de desossa,
charque, “bucharia”, “triparia”, graxaria, “porcionados”, administracdo, expedicdo entre
outros.

A estrutura da industria é dividida em dois andares, com térreo e subsolo. No térreo,
possui sala de depdsito e de higienizacdo de materiais, box de atordoamento, area de sangria,
sala de abate, Departamento de Inspec¢éo Final (DIF), cdmaras de resfriamento, de sequestro e
de congelamento, setor de desossa, estocagem e expedicdo. Também estdo localizados,
proximo a sala de matanga, setor de higienizagdo de roldanas, sanitarios, vestiarios,
lavanderia, sala de administracdo, recursos humanos, fisioterapia, controle de qualidade e
refeitorio. No subsolo, encontram-se a “bucharia” e “triparia”, setor de “miudos”, setor de

charque, sala de maquinas, caldeira e sala de manutencdo. Mais afastado, encontram-se 0s
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desembarcadouros dos animais, sala para recebimento dos motoristas e conferéncia da Guia
de Tréansito Animal (GTA), currais de chegada e selecdo, rea sombreada e ventilada para
abrigar os caminhdes carregados, local para lavagem e desinfec¢do dos caminhdes, sala de
necropsia, forno crematorio, banheiro de aspersdo, rampa de acesso a matanca, seringa e
entrada para o box de atordoamento e balanca para pesagem dos caminhdes. No frigorifico
também constam uma “graxaria” e fabrica de rag&o propria.

Durante o ECSMV foram desenvolvidas atividades de Inspecdo de carneos de bovinos em
matadouro-frigorifico sob o SIF n°® 1733 com acompanhamento dos AFFAs Luis Antonio
Vielmo, Carlos Eugénio Soto Vidal e Miguel Potis Bartolome Linardakis na empresa
Frigorifico Silva IndUstria e Comércio Ltda., realizando os exames ante e post mortem,
incluindo todas as dez linhas de inspegao (de “A” a “J”) e também no Departamento de
Inspecdo Final (DIF), acompanhamento dos Programas de Autocontrole desenvolvidos pela
empresa e também os elementos de controle verificados pelo SIF, com jornada diaria minima
de seis horas, iniciando diariamente &s 6 horas da manha e totalizando a carga horaria total de
450 (quatrocentas e cinguenta) horas.

Durante o més de agosto foram abatidos 14.995 bovinos, no més de setembro 12.902 e
em outubro 13.506, totalizando 41.403 animais abatidos durante o periodo de estagio.
Segundo o Servigo de Informacg6es Gerenciais do Servico de Inspecdo Federal (SIGSIF), um
sistema de controle de todos os estabelecimentos que recebem o nimero do SIF que geram
relatorios estatisticos a respeito dos abates e condenacdes, a maior casuistica de carcacas e
visceras desviadas para o DIF foi a cisticercose bovina (viva e calcificada) e 0 maior destino
dado a essas carcagas foi o tratamento pelo frio, também foram desviadas por tuberculose,
hidatidose, actinobacilose e por contusfes, sendo essas examinadas e julgadas pelo Médico

Veterinario do servico oficial.

2.1 Fluxograma de abate

De acordo com o Regulamento de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal — RIISPOA (BRASIL, 2017a), entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgdo, a

manipulacgdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedic¢do dos produtos
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oriundos do abate, caracterizado pela recepgdo, manutencdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao dos produtos oriundos do abate.

As atividades desenvolvidas durante o estagio contemplaram o acompanhamento de todo
0 processo de abate de bovinos. O fluxograma abaixo representa o abate realizado diariamente

pelo SIF n°® 1733, sendo descrito mais detalhadamente a seguir.
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ANTE MORTEM (1)

GTA.
DESEMBARQ Documentagio proprietario/propriedade

Nota fiscal declaracio modelo A/B.
Lavagem e desinf, do caminhido,
Suspeita de alguma doenca:

Animais aptos 4 matanga
comum * (EILLAIL
OBSERVA(

t

CURRAL Separados por sexo e proprietirio/
ABATE propriedade,
Jejum e dieta hidrica.

12h AFFA que realizard o POST MORTEM.
Avaliagio do comp, aspecto do animal
e dos sintomas de doengas de interesse

ANTE MORTEM p/ as ireas desaade animal e pablica,

Contagem dos animais em cada lote.

Limpeza superficial.
Vasoconstrigdo periférica.
Vasodilatagio interna,

Borrifadores na lateral.
Higiene dos membros e patas.
SERINGA Préx. bovino a entrar no box de insensib,
& separado e o funcionario lava
as patas e traseiro com uma mangueira,

Inconcientizacio.
BOX DE Pistola de dardo cativo penetrante,
[NSENS]E[L[ZA;iO Max, 60 segundos p/ insensibilizacdo,

Corrente e gancho.
MANEIAE Envolve a pata traseira Direita.
ICAMENTO Icando-o até a trilhagem aérea.
Recolhimento do MER.
Abertura sagital da berbela,
SANGRIA Corte dos grandes vasos - AC e AV,
Minimo 3 minutos na calha,
Estimulagio elétrica,
Aérea,
ESFOLA Manual + mecinica,

Esfola das patas dianteiras,
Esfola e desarticulacdo da pata traseira esquerda,

UBERE / VERGALHO

Desarticulagio das patas dianteiras e retirada de tenddes.
Retirada das aspas.

Esfola e remocio dos tenddes das patas traseiras.

Esfola da virilha esquerda.

Esfola, desarticulacio e remocio da pata traseira direita
Remocio da pata traseira esquerda,

Colocacio da roldana no tenddo calcdneo esquerdo.
Esfola do quarto traseiro esquerdo.

Remocio da pata dianteira esquerda e direita,
Esfola da segunda virilha (direita).

Esfola do quarto traseiro direito.

Colocagio da roldana no tenddo calcaneo Direito.
Esfola da pele - regido da cauda,

BANHO DE
ASPERSAO

FLUXOGRAMA DE ABATE DE BOVINOS - SIF 1733

Esfola e desarticulagio do rabo.

POST MORTEM

O esbfago é segurado com amio e
SEPARACAOE & empurrado o saca-rolha em diregdo aos LINHAS DE INSPECAO
OCLUSAO DO compartimentos gast. e & colocado um

ESOFAGO grampo plastico p/ separar o esof do
estémago.

TGL, BACO, ESOFAGO,
E separado de seus ligamentos, BEXIGA E UTERO

Dgsggfgégggggo envolvido em um saco plistico,e é
RETO amarrado e recolocado na cavidade,

FicaDo

Esfola do peito.
Esfola do pescoco.
Esfola mecinica do matambre.

Divide o 0ss0 externo em 2 apartir da
cart, Xifoide.
Carimbagem carcaga n? senq, por animal

SERRAGEM DE
PEITO

Esfola da cabega.
Esfola da regifio lombar, restante & puxado com rolo.
Remocio completa da pele -expedicio.

P [d. no céndilo occipital.
DESARTICULACAQ

4 N2 sequencial por animal.
E IDENTIFICACAD R SALA DE
DA CABECA (MER] - uso de 3 facas GRAXARIA

LAVAGEM DA Colocar na mesa de inspegio.
CABECA

— CONJUNTO CABECAE LINGUA.

EVISCERAGAQ

Ponto de certificagdo das racas, classificagdo de gordura,
conformacio e denticlo (Linha de Inspecio C).

SERRAGEM DA Sohn? o Cflwl medular
CARCACA em direcio 20 pescogo.
2 meias carcagas.

RINS E (DIAFRAGMA).

LADO EXT. EINT. DA PARTE CAUDAL
DA 1/2 CARCACA. E LINF. CORRESPOND.

LADO EXT. EINT. DA PARTE CRANIAL
DA 1/2 CARCACA E LINF. CORRESPOND.
Avaliagio da flexio do membro - Observar se hi ri

Remogio de dreas contaminadas:
Pélos, sugidades, abcessos, reagdes vacinais,
etc, e logo apés verificadas pela Garantia de Qualidade (GC).

RETIRADA DA MER.

LA Monitoramento - Garantia de Qualidade (GC).
ESPINHAL

Carimbo de sanidade
Carcagas liberadaspara consumo - carimbadas no coxdo, lombo, ponta-de-agulha e paleta,

Quando detectada alguma patologia
Carcagas e respectivas viceras desviadas.
Verificadas as contaminagdes.
Liberadas/condenadas 3 critério da IF.

Apés pesagem e etiquetagem
Remocio grosseira de po de osso,
codgulos de sangue, etc.

LAVAGEM DA
CARCACA

Acomodadas respeitando espaco entre elas, este
suficiente para passagem de ar.
RESFRIAMENTO / I Eh R R ELIELE LY

ATCRECAD Temperatura acima de 22C

pHmetro inserido no miisculo Longissimus dorsi,
entreo 112 e 132 EIC,
ORI 5o op0 @l PH abaixo de 6.0 - carne boa para consumo
DA CARCAGA pH 5,30 - 5,99 (exigencia UY).
6.0 -6.2 - carne consumo imediato.
pH acima de 6.4 - inicio de decomposicio da carne

FIGURA 2- Fluxograma de abate SIF n° 1733. Fonte: arquivo pessoal.
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2.2 Transporte e recebimento dos animais

O transporte rodoviario dos animais era realizado por caminhdes boiadeiros. A densidade
dos animais é um fator importante para o bem-estar dos bovinos e para a qualidade da
carcaca. Densidades acima ou abaixo do recomendado podem favorecer o aparecimento de
lesGes, portanto, essa deve ser ajustada de acordo com o compartimento do veiculo e o peso
médio dos bovinos para evitar traumas futuros (LUDTKE et al., 2012).

Ao chegar ao estabelecimento, os animais devem ser descarregados (FIGURA 3A) o mais
breve possivel. Se for inevitavel uma espera, deve haver uma area sombreada e ventilada
(Figura 3B) para espera dos caminhdes (BRASIL, 2000).

FIGURA 3- A: animal sendo descarregado, observar proximidade entre o caminhdo e a rampa. B: area
sombreada e ventilada para abrigar os caminhdes carregados.

Fonte: arquivo pessoal.

2.3 Documentos exigidos pela Inspecdo Federal para desembarque dos animais nas
dependéncias do Frigorifico Silva Industria e Comércio Ltda.
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2.3.1 Guia de Transito Animal

O Guia de Transito Animal (GTA; ANEXO B) é o documento oficial para transporte
de qualquer espécie animal no Brasil, que contém informacGes sobre a procedéncia,
proprietario, destino, meio de transporte, quantidade de animais transportados e condigdes
sanitarias do animal ou do lote, bem como a finalidade do transporte. E proibido o abate de

animais desacompanhados de documentos de transito (BRASIL, 2017a).

2.3.2 Declaragéo do Produtor - Modelo A

A Declaracdo do Produtor-Modelo A (ANEXO C) é um documento preenchido pelos
produtores que aderiram ao servico de rastreabilidade, garantindo a seguranca dos produtos de
origem bovina. Esse documento devera ser apresentado a Inspecdo Federal (IF), juntamente
comaGTA.

2.3.3 Declaracéo do Produtor - Modelo B

A Declaracdo do Produtor-Modelo B (ANEXO D) € um documento preenchido pelo
produtor, assegurando e garantindo a procedéncia dos animais, porém sem a utilizacdo do

servigo de rastreabilidade.

2.3.4 Certificado de lavagem e desinfec¢cdo do caminhao

Apbs descarregamento dos animais o caminhdo era lavado com agua e desinfetado com
uma solucdo a base de iodo (FIGURA 4A). Além disso, era emitido um certificado (FIGURA
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4B) para controle da Inspecdo Federal. E muito importante que as rodas e o veiculo sejam
cuidadosamente desinfetados (CAZOLA, 2007).

RV 7421

R

FIGURA 4- A: lavagem e desinfeccéo do caminh@o. B: certificado de lavagem e desinfec¢do dos caminhdes.
Fonte: arquivo pessoal.

2.4 Currais

Os currais do Frigorifico Silva Industria e Comércio Ltda sdo de facil acesso para
facilitar o desembarque e recebimento dos animais. Possuem superficies planas e declive para
desaguamento, bebedouros de nivel constante, construidos de alvenaria, isentos de cantos e
saliéncias que permitam contusfes ou fraturas nos animais. As dimensdes dos bebedouros
permitem que 20% dos animais bebam agua simultaneamente. Os currais devem estar
localizados de maneira que 0s ventos predominantes ndo levem em diregdo ao
estabelecimento poeira; devem ainda estar afastados pelo menos 80 metros das dependéncias
onde se elaboram produtos comestiveis (MORELATTO et al., 2010).

ApoOs a vistoria de todos os documentos, os animais eram deslocados com
tranquilidade até os currais de chegada e sele¢do, onde eram separados de acordo com a
procedéncia e sexo, formando lotes e a escala do abate. Nesse momento era realizado o
primeiro exame ante mortem, que era feito por um servidor do SIF o qual verificava se o
animal sofreu alguma injdria causada pelo transporte ou se 0s animais apresentam alguma
enfermidade, devendo ser notificado imediatamente ao veterinario do SIF, que tomara a
devida providéncia.

O curral de observacdo (FIGURA 5) era destinado a receber, para um exame mais
apurado, animais que na inspe¢do ante mortem foram excluidos do abate normal por suspeita
de doenca ou qualquer outro agravo. Esse curral é privativo da IF e identificado por uma faixa
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na cor vermelha. Durante o periodo do est&gio, ndo foi necessario deslocar nenhum animal ou

lote para este curral.

FIGURA 5- Curral de observacdo, observar marcacdo vermelha. Fonte: arquivo pessoal.

Os animais aptos ao abate eram encaminhados para os currais especificos, onde eram
separados por sexo e propriedade. O Frigorifico Silva Indlstria e Comércio Ltda. dispdem de
28 currais de abate (com capacidade total para 946 animais), dispostos em dois lados com

corredor central para observacédo e inspecdo ante mortem pelo médico veterinario.

2.5 Descanso, jejum e dieta hidrica

E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e
dieta hidrica, com excecdo das situagdes emergenciais (BRASIL, 2017a). O descanso, faz
com que haja uma reposi¢do do glicogénio intramuscular, consumidas pelo gado durante as
etapas de embarque, transporte e desembarque no frigorifico. Dessa maneira, 0s animais se
recuperam do estresse, prevenindo alteracdes indesejaveis na carne. O jejum tem o objetivo de
diminuir a0 maximo o conteudo gastrointestinal para evitar que no momento da evisceragdo
tenha extravasamento desse contetido e venha contaminar a carcaca (GOMIDE et al., 2009).
O fornecimento de agua é indispensavel para que 0s animais se recuperem da desidratacdo

causada pelo transporte, estresse térmico, além de ajudar na eliminacdo do contetido
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gastrointestinal, sendo fundamental estar disponivel durante todo o periodo de descanso para
0s bovinos (LUDTKE et al., 2012).

2.6 Inspecédo ante mortem

A inspecdo post mortem somente deve ser realizada pelo mesmo veterinario que
realizou a inspecdo ante mortem (BRASIL., 2007a). O primeiro exame de inspecdo ante
mortem, como citado anteriormente, era realizado no momento de chegada dos animais. Cerca
de uma hora antes do inicio do abate, era realizado o segundo exame ante mortem, feito pelo
Médico Veterinario do servico oficial. Esse exame é uma avaliacdo clinica de suma
importancia, visto que algumas enfermidades tem sintomatologia clara nos animais vivos,
como por exemplo, sinais clinicos neuroldgicos, enquanto no exame post mortem pouca ou
nenhuma alteracdo é detectada (LEAL, 2002). O exame era executado em plataformas
elevadas sobre os currais de matanca, permitindo melhor visualizacdo do lote (FIGURA 6A).
No exame, o medico veterinario utilizava a ficha de controle dos currais (FIGURA 6B)
contendo a identificacdo do lote, a quantidade de animais, procedéncia, proprietario, data e
hora da primeira inspecdo realizada por funcionario competente do SIF n® 1733. Era também,
refeita a contagem dos animais em cada lote e uma avaliacdo individual e em conjunto dos

animais, buscando quaisquer anormalidades.

SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL - SIF 1733

FICHA DE CONTROLE DE CURRAL
CURRAL:

Espécie animal:

N°do lote:____GTAN®.

| | Data da Reinspegao ante-mortem: L[
Hora da Reinspegéo ante-mortem: —./——h
Datadoabate: /[

D

FIGURA 6- A: inspecdo ante mortem realizada nas plataformas sobre os currais. B: ficha de controle dos

currais. Fonte: arquivo pessoal.
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2.7 Abate de Emergéncia

O abate de emergéncia é aquele no qual os animais que chegam ao estabelecimento em
precarias condigdes fisicas ou de saude, impossibilitados de atingir a Sala de abate por seus
préprios meios, como também aqueles que foram retidos no Curral de Observacdo, apos o
exame geral (BRASIL, 2007).

2.7.1 Abate de emergéncia mediata

Para esse abate, eram inclusos 0s animais que, no exame ante mortem apresentassem
alguma doenca com sinais clinicos aparentes e que possuissem condic@es fisicas para serem

abatidos ao final do processo comum.

2.7.2 Abate de emergéncia imediato

Eram destinados aos animais que apresentassem fraturas, contusdes graves ou em
estado de sofrimento. Esse abate deve ser realizado a qualquer momento, o mais rapido
possivel, e no local onde o animal se encontra, algumas vezes ndo respeita o periodo de jejum
(LUDTKE et al., 2012). Durante o0 ECSMV foram observados dois abates de emergéncia
imediato. Em um dos casos, antes de realizar a inspe¢do ante mortem, a vaca encontrava-se
deitada com o membro posterior direito estendido (FIGURA 7). Em seguida foi realizada a
insensibilizacdo e a sangria no local, e o animal transportado em um carrinho até a seringa,
onde foi amarrada por uma pata e puxada até a sala de abate passando pelo box de
insensibilizacdo. Depois foi icada por uma pata fazendo todo o trajeto normal de abate, sendo
desviada para o DIF, onde se concluiu de acordo com o aspecto das lesbes apresentadas que
eram lesBes antigas, possivelmente causadas na propriedade. Também foi observado que a
carcaca apresentava rigor mortis precoce (FIGURA 7D). A carcaca foi destinada para a

graxaria a critério do DIF.
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FIGURA 7- Abate de emergéncia imediato. A: vaca caida com o membro posterior estendido. B:
dessensibilizacéo realizada no curral. C: carcaga com contusdes em vérias partes. D: rigor Mortis precoce. Fonte:
arquivo pessoal.

2.8 Banho de asperséao

Depois do exame ante mortem, 0s animais aptos para o abate eram encaminhados para
0 banho de aspersédo e posteriormente ao box de dessensibilizacdo. O lote de bovinos deveria
ser conduzido até o banho de aspersdo com calma e com o auxilio de bandeirolas, sem gritos e
sem a utilizacdo de objetos pontiagudos para evitar a agitacdo e o estresse, evitando assim
contusdes desnecessarias.

A 4gua usada para a lavagem dos animais era distribuida por um sistema tubular de
chuveiros na parte superior e inferior, com pressdo de trés atm (atmosferas). A agua deveria
ser hiperclorada até 15 ppm (quinze partes por milhdo) e o banho durava cinco minutos
(FIGURA 8A). Esse permitia a limpeza e a remocdo do maximo de sujidades da pele,
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promovendo uma diminui¢do da contaminagdo da carcaca no momento da esfola. Alem disso,
0 banho favorece a sangria devido a vasoconstri¢do periférica, acompanhada da vasodilatacéo
interna.

Logo ap6s os bovinos eram encaminhados para a “seringa”, um afunilamento final da
rampa de acesso, que permitia a passagem de apenas um animal por vez, com borrifadores na
lateral para higienizacdo das patas. Em seguida, os animais entravam individualmente em um
box de aparte onde eram lavados o traseiro e patas com uma mangueira para remover
sujidades restantes (FIGURA 8B).

Lembrando que o uso de dispositivos produtores de descargas elétricas € permitido,
porém, somente poderdo ser utilizados em carater excepcional nos animais que,
eventualmente se recusem a mover-se, desde que essas descargas ndao durem mais de dois

segundos e haja suficiente espago para os animais avancarem (BRASIL, 2000).

FIGURA 8- A: banho de asperséo. B: bovino na seringa. Fonte: arquivo pessoal.

2.9 Box de Dessensibilizacao

Apbs o box de aparte, o bovino é encaminhado com calma para o box de
dessensibilizacdo. Os animais ndo podem ser colocados no recinto de dessensibilizagéo se o
operador responsavel pelo atordoamento ndo puder proceder essa acdo imediatamente apos a
entrada do animal no recinto. N&o se deve imobilizar a cabeca do animal até que o magarefe
possa efetuar a insensibilizacdo (BRASIL, 2000). Em seguida, o bovino entrava no box, era
imobilizado, através de estruturas que faziam a contencdo do corpo e da cabeca, para o
momento do disparo do dardo (FIGURA 9).
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FIGURA 9- A: corpo do bovino contido pela parede movel indicado pela seta, que reduz o espaco lateral,

ajustando o boxe a largura de cada animal. B: cabeca do bovino contida pela “pescoceira” indicado na seta,

que prende o animal, impedindo-o de se deslocar dentro do boxe e bandeja indicado pela estrela, que eleva a
cabeca do bovino, posicionando-a para dessensibiliza¢do. Fonte: arquivo pessoal.

O método utilizado para dessensibilizacdo no Frigorifico Silva Industria e Comércio

Ltda. era 0 método mecénico, com uma pistola de dardo cativo penetrativo, direcionado

estrategicamente na fronte, com o cruzamento de uma linha imaginaria entre os olhos e 0s

chifres. A forca causada pelo impacto do dardo contra o cranio produzira uma concussao

cerebral, tornando o animal inconsciente em aproximadamente dois milésimos de segundo,

assegurando que o mesmo ndo sinta dor (LUDTKE et al.,2012).

2.10 Area de vomito

Ap0s a dessensibilizacdo, a porta do boxe em forma de guilhotina se abre e o0 animal
cai sobre uma estrutura de canos galvanizados, que permite o escoamento de todo o contetido
gastrointestinal regurgitado. Neste momento, um funcionario treinado verificava se o animal
apresenta auséncia dos reflexos palpebrais, vocalizacao e respiragéo ritmica, com relaxamento
da mandibula e lingua. Caso o animal apresentasse algum desses fatores, esse funcionario
realizava uma nova insensibilizacéo.

Logo o animal era “maneado”, icado (suspenso) pelo membro posterior direito e antes
da sangria era feita a remocdo de parte do encéfalo que foi exposto no momento da

insensibilizacdo. Esse procedimento era realizado por um funcionario especifico que utilizava
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capacete com identificacdo do MER'. O material coletado era estocado em um recipiente
proprio para posteriormente incineracdo deste e demais MER.

2.11 Sangria

A sangria é realizada pela abertura sagital da barbela através da linha alba e pela
seccdo da aorta anterior e veia cava anterior, no inicio das artérias carotidas e final das veias
jugulares. Eram utilizadas duas facas, uma para inciséo da barbela e outra para o corte dos
vasos em cada animal. Posteriormente as facas deveriam ser mergulhadas na caixa de
esterilizacdo com temperatura minima de 82,2°C.

Para pistolas de dardo cativo penetrante, o tempo maximo é 60 segundos entre a
insensibilizacdo e a sangria. Contudo, em qualquer método de insensibilizacdo, o
procedimento de sangria exige rapidez. Para isso, 0s funcionarios responsaveis em
insensibilizar, icar e sangrar 0s bovinos devem estar preparados e trabalharem em sincronia
(LUDTKE et al., 2012).

Apoés a sangria, o animal devia permanecer pelo menos 3 minutos na canaleta de
sangria, antes do inicio da esfola, para completa remo¢do do sangue e morte completa do
animal. Portanto, ndo é permitida, nenhuma operacdo que envolva mutilaces, até que o

sangue escoe 0 maximo possivel (BRASIL, 2000).

2.12 Estimulacéo elétrica

Este processo acontece durante a passagem dos animais pela canaleta de sangria, onde
o animal encosta na barra metalica fixa com baixa voltagem de 60w na regido do flanco,
promovendo contragdes com o objetivo de esgotar mais rapidamente o ATP?, acelerando o

processo de rigor mortis, promove o amaciamento da carne devido ao aumento de atividade

! Material Especifico de Risco: representam risco de transmisséo da Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB),
devido ao tropismo do prion pelo Sistema Nervoso Central (SNC).

2 Trifosfato de adenosina: é um nucleotideo responsavel pelo armazenamento de energia em suas ligacdes
guimicas.
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enzimética nos musculos dos animais estimulados, evita o encurtamento pelo frio que é uma
das maiores causas de endurecimento das carnes e também acelera o avermelhamento da

carne devido maior penetracao de oxigénio nas carcacas estimuladas.

2.13 Esfola aérea

A esfola do animal deve ser feita com os operérios trabalhando em plataformas
metalicas elevadas, situadas em uma altura que possibilite um desempenho coémodo, eficiente
e higiénico das operagdes, sem comprometer 0 andamento (“fluxo”) de abate (BRASIL,
2007a).

Na FIGURA 2, mostrada anteriormente, é descrito todo o processo da esfola, na

sequéncia em que ela acontece.

2.14 Evisceracao

A evisceracdo é uma operacdo que requer pratica e um cuidado especial, para que as
visceras abdominais sejam retiradas de sua localizacdo natural, sem rompimentos ou
perfuracBes, que acarretariam em fatais e indesejaveis contaminagdes, pelo contetdo
gastrintestinal. A pratica perfeita da evisceracdo € da mais alta importancia higiénica, no
ambito da Sala de Matan¢a (BRASIL, 2007a).

FIGURA 10- Logo apds a evisceracao, as visceras caiam na mesa rolante e eram imediatamente

inspecionadas pelos Auxiliares de Inspecdo. Fonte: arquivo pessoal.



28

2.15 Inspegéo Post mortem

Compreende a inspecdo post mortem o exame da carcaga, das partes da carcaca e
cavidades, 6rgdos, tecidos e linfonodos, realizando-se pela inspecéo visual, palpacéo, olfacdo
e incisdo quando necessario. Toda a carcaca, parte de carcaca ou 0rgdos gque apresentassem
lesbes ou anormalidades quando examinados nas linhas de inspecdo e que apresentem
implicacOes para a carcaca ou demais 6rgdos devem ser desviados para o DIF a fim de que
sejam examinados, julgados e tenham devida destinagdo (BRASIL, 2017).

O servico realizado nas linhas de inspecdo era de responsabilidade Unica e exclusiva
da Inspecdo Federal. Era executada por Auxiliares de Inspecdo devidamente treinados com
conhecimento teérico e pratico na realizacdo desses servigos sob supervisdo do médico
veterinario que também era responsével pelo DIF.

As linhas de inspecdo eram posicionadas estrategicamente no decorrer da sala de ,
mantendo assim a ligacdo constante da carcaca, conjunto cabeca-lingua e demais visceras que
eram depositadas na mesa rolante. Para cada linha, destinava-se um auxiliar de inspe¢do, mas
no conjunto cabega-lingua eram exigidos dois auxiliares.. Existe uma ligagdo entre os
auxiliares de inspecdo caso haja alguma ocorréncia. Todos devem estar atentos as pecas
coerentes da carcaca, marcadas com chapinhas metalicas numeradas na carcaca, cabeca e no
local da lesdo marcada com uma chapinha vermelha e posteriormente encaminhada ao DIF.

Apos a inspecdo de cada viscera em suas respectivas linhas, caso fossem condenadas
por motivos que ndo interferissem na qualidade da carcaca e demais orgaos, deveriam seguir
até o final da mesa rolante para um chute® que levaria a graxaria. Cada viscera condenada na
linha deveria ser identificada no &baco e ao final de cada lote, o auxiliar de inspecédo
responsavel pela linha preenchia uma tabela com a quantidade de visceras condenadas de cada
0rgdo que estavam marcadas no abaco para controle da IF. As visceras que eram liberadas
ap6s a inspecdo na mesa, eram colocadas em chutes® separados que levariam até a sala de

miados, “triparia” e “bucharia” que se encontravam abaixo da sala de matanga.

¥ Comunicagdo entre salas
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2.15 Linhas de Inspecéao

2.15.1 Linha A1 — Ubere/Vergalho

Depois de removido da carcaca, o Ubere era colocado em um chute que caia na Linha
Al, onde era lavado e realizada a inspecdo visual e palpacdo. Posteriormente era feito um
corte longitudinal em cada quarto mamario e um corte longitudinal em cada linfonodo
retromamario. Nos machos era realizada a inspecdo visual e palpacdo do 6rgdo genital

masculino (vergalho) e posteriormente era destinado ao setor de middos.

2.15.2 Linha A — Patas e labio

Juntavam-se as quatro patas e o labio, mantendo sempre a relacdo com a carcaca.
Essas partes eram lavadas para retirar o excesso de sangue e era feita a investigacao de lesbes
caracteristicas de febre aftosa no espaco interdigital. No labio era investigada a presenca de
nodulos caracteristicos de actinobacilose. As patas eram colocadas em um chute e o labio em

outro.

2.15.3 Linha B — Cabeca e lingua

Logo que a cabeca era colocada na mesa rolante, era realizado a remocao das tonsilas
palatinas ou amigdalas, sendo estas consideradas um MER. Eram removidas com uma faca
preta e direcionadas para uma embalagem especifica para posterior incineracdo. Na cabeca
(FIGURA 11) era realizado um corte sagital duplo nos masseteres nos dois lados, e também

eram cortados sagitalmente os musculos pterigoideos nos dois lados, investigando a possivel



30

presenca de cistos caracteristicos de cisticercose, viva ou calcificada. Fazia-se também a

incisdo longitudinal dos linfonodos parotideos e retrofaringeos.

FIGURA 11- Inspecéo da cabeca. Fonte: arquivo pessoal.

Na lingua, eram realizadas a visualizacdo e a palpacdo das massas musculares e feito um
corte longitudinal dos linfonodos sublinguais e outro corte longitudinal na base da lingua para
inspecdo de alguma lesdo caracteristica de cisticercose, e é comum ser identificado glossite A
lingua liberada era direcionada a um chute para a sala de miudos e a cabeca era colocada em
um “elevador” para o subsolo para remogdo de carne de cabeca e a seguir encaminhada para
um local onde eram removidos os olhos e o encéfalo (MER), que eram estocados em

embalagens proprias para posterior incineragéo.

2.15.4 Linha C — Cronologia dentéria

No Frigorifico Silva era realizada por um técnico do programa de certificacdo de racas
Hereford e Braford, Angus e Brangus, onde era verificado se aqueles animais correspondiam

com a idade apresentada na GTA.

2.15.5 Linha D — Trato gastrointestinal, baco, pancreas, bexiga e utero.
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No momento que o trato gastrointestinal caia na mesa rolante, um funcionério fazia
uma ligadura dupla no duodeno e fazia uma incisdo no meio delas para separar o estbmago do
intestino, cuja inspecdo era feita visualmente, seguida de palpacdo. No intestino eram feitas
no minimo 10 incisdes necessérias nos linfonodos mesentéricos. O intestino liberado caia em
um chute que ia para a triparia, 1a se retirava a por¢do terminal do ileo, considerado também
MER. Separava-se 0 baco para examinar a presenca de algum ndédulo ou contaminacdo. O
esdfago era puxado proximo ao lacre colocado no momento da oclusdo, tirando a mucosa e
era realizado um corte longitudinal em toda sua extensdo e apds era verificado se existiam
lesBes caracteristicas de cisticercose. No Utero, era realizado um corte ao longo dos dois
cornos para identificacdo de prenhez (FIGURA 12B), apenas para controle e caso existisse

alguma patologia, o Utero era encaminhado ao DIF junto com a carcaca correspondente.

FIGURA 12- A: seta indicando cisticercose no esdfago. B: gestacéo recente, o feto e Gtero sdo condenados.

Fonte: arquivo pessoal.

2.15.6 Linha E — Figado

O figado era inspecionado visualmente e por palpacdo em ambos os lados do 6rgéo,
em seguida realizava-se o corte dos canais biliares e linfonodos hepéticos. O 6rgdo deveria ser
condenado na prépria linha caso houvesse alguma alteracdo que ndo comprometesse a carcaga
e demais 6rgaos, como hidatidose, fasciolose, teleangectasia e congestéo.
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2.15.7 Linha F — Pulm&o e coracao

Era procedida a separacdo do pulméo e do coracao para inspecao individual detalhada.
Para a inspec¢do do pulmé&o, palpava-se toda a superficie do 6rgéo, incidindo principalmente os
linfonodos mediastinais, traqueobronquico, esofagico e apical. Em seguida, era realizado um
corte longitudinal do parénquima e outro corte longitudinal de toda extensdo da traqueia.
Além disso, devia ser condenado na linha se houvesse alguma doenca ou lesdo que ndo
prejudicasse a carcaca e demais visceras, como hidatidose, enfisema, congestdo ou
contaminagdo. Para inspecdo do coragdo (FIGURA 13), era examinado visualmente o
pericardio antes da abertura, em seguida era realizado uma incisdo na cavidade atrio-
ventricular esquerda da base ao apice, fazendo novos cortes para visualizar o miocardio. Neste
0rgdo, era pesquisada principalmente a presenca de lesdo caracteristica de cisticercose, e caso
fosse encontrado, fazia-se a notificacdo para as demais linhas, marcava-se com a chapa de
identificacdo da lesdo juntamente com conjunto cabeca-lingua e carcaca e encaminhava ao
DIF.

FIGURA 13- Inspecédo do coracdo. A: parte externa — pericardio. B: inspecdo do coracdo, parte interna -

miocardio. Fonte: arquivo pessoal.

2.15.8 Linha G — Exame dos rins e diafragma
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Esta linha de inspecdo era realizada na plataforma juntamente com a linha H (porgéo
caudal da meia carcaga). O rim era retirado da gordura perirenal, seguida da inspecao visual e
palpacdo dos mesmos (FIGURA 14). As principais causas de condenacdo de rins era a
presenca de cisto urinario, nefrite ou contaminacao. Caso o rim fosse liberado, ele permanecia
preso a carcaca e era retirado por um funcionario que realizava o toalete, retirando o rim e

colocando em um chute para a sala de miudos.

FIGURA 14- Inspecéo do rim. Fonte: arquivo pessoal.

No exame do diafragma era feito a pesquisa de lesdes de cisticercose em sua massa
muscular (FIGURA 15). Além disso, devia ser removido e condenado caso houvesse

contaminacéo.

FIGURA 15- Inspecdo do diafragma - Seta indicando cisticercose no diafragma. Fonte: arquivo pessoal.
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2.15.9 Linha H — Exame da face interna e externa da parte caudal da meia carcaca

Era observada toda extensdo da carcaca, fazendo principalmente a incisdo dos
linfonodos pré-crural, isquidtico, iliaco externo e interno e inguinal nos machos. Era
encaminhado ao DIF carcaga que apresentasse magreza ou caquexia, para inspecao detalhada

do Médico Veterinario, que dara o destino correto.

2.15.10 Linha I — Exame da face interna e externa da parte cranial da meia carcaca

Nesta etapa era observada toda extensdo da carcaca e era realizado um corte
longitudinal dos linfonodos pré-escapular e pré-peitoral. Também se efetuava a flexdo da
articulacdo escapulo-umeral para detecgédo de rigidez. Era comum a carcaca ser identificada
nessa linha no caso de contusdo ou contaminacdo generalizada, tanto na parte caudal quanto
na cranial, a carcaca devia ser encaminhada ao DIF para limpeza que era realizada por um
auxiliar de inspecdo treinado, e para posterior decisdo do destino da carcaca pelo médico

veterinario.

2.15.11 Linha J — Carimbagem das meias carcacas

Anterior a carimbagem, era realizado a toalete final, de responsabilidade da empresa
juntamente com os auxiliares da Garantia de Qualidade (GQ), onde ficava um responsavel
pelo dianteiro e outro pelo traseiro. Nesse local, era realizada a remocdo de contusdes
superficiais, pelos aderidos na meia carcaca e excesso de sangue no local da sangria. As meias
carcacas liberadas para o consumo, recebiam o carimbo oficial da Inspecdo Federal n® 1733,
carimbadas no coxéo, lombo, ponta de agulha e regido da paleta, como mostrado na FIGURA
16. Além da carimbagem, a linha era também mais um ponto de checagem. Apds a

carimbagem, as duas meias carcacas eram pesadas e etiquetadas, posteriormente eram
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conduzidas para a lavagem com agua a 38°C sob pressdo e 3 atm, para remocao grosseira de
po de 0sso, de codgulos de sangue, etc.

LOCALIZAGAO DO CARIMBO MODELO L NAS CARGACAS DESTINADAS
AQ CONSUMO

FIGURA 16: Localizacdo do carimbo nas carcacas destinadas ao consumo. Fonte: BRASIL (2007a).

2.16 Departamento de Inspecdo Final (DIF)

O DIF do Frigorifico Silva estava de acordo com o regulamento do MAPA (BRASIL,
2007) e era localizado em fécil acesso na sala de abate, continha uma placa na entrada com 0s
dizeres “Privativo da Inspecdo Federal”. A iluminacdo do local era adequada, tinha
plataformas para inspecdo da parte superior da carcaca e para limpeza de contuses, pias de
higienizacdo, esterilizador para facas e chairas, mesa para inspecdo de pecas que foram
destinadas a este setor, carrinhos para transporte, vapor canalizado e mangueira para
higienizacéo do recinto. Tinha um armario com chave contendo todo material necessario para
0 servigo de rotina da IF (facas, ganchos, carimbos, aventais, chapinhas de identificacao),
trilhos que facilitassem o manuseio e desvio de carcacgas, com saida independente da entrada e
trilhos-desvios, para o estacionamento de carcacas, que porventura necessitassem um exame

mais demorado, sem prejuizo da movimentagdo das demais.
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FIGURA 17- A: Lado esquerdo da mesa destinado a visceras e conjunto cabega-lingua com doencas
parasitarias, e lado direito destinado para doengas infecto contagiosas, devendo sempre serem condenadas.

B: Departamento de Inspe¢do Final com carcacas e visceras sendo reinspecionadas. Fonte: Arquivo pessoal.

No DIF, procedia-se uma reinspecdo minuciosa (FIGURA 17), profunda e atenta de pecas
e carcaca com alguma anormalidade, identificada nas linhas de inspecdo. E cabia ao Médico
veterinario a decisdo sobre o destino das mesmas.

No Frigorifico Silva, as pecas e carcacas destinadas ao DIF, geralmente eram por presenca
de cisticercose, actinobacilose, tuberculose e contusdes. Também era comum, carcagas serem
desviadas para o DIF pelo auxiliar de inspe¢do por contaminacéo, identificando a carcaga com
uma chapinha triangular prateada pelo auxiliar da garantia de qualidade, também por
contaminacdo eram identificadas com uma chapinha circular amarela e por contuséao e reagédo
vacinal identificadas com uma chapinha circular verde. Eram apenas desviadas ao DIF
contusdes e contaminagdes extensas onde era realizada a limpeza por um auxiliar de inspecao
treinado. Caso as contusdes e contaminagdes fossem pequenas eram retiradas na linha por um
funcionario da empresa.

Nas carcacas desviadas ao DIF e sequestradas para tratamento pelo frio (TF), faziam-se a
incisdo de grandes massas musculares para investigacdo de lesGes caracteristicas de
cisticercose (FIGURA 18), a seguir recebiam carimbo TF e eram destinadas a cdmara de

resfriamento do sequestro.
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FIGURA 18- A: corte na parte externa da paleta. B: musculos do pescoco, parte interna. C: masculos do
peito. D: diafragma e seus pilares. Fonte: arquivo pessoal.

Carcagas desviadas ao DIF e sequestradas para conserva por causas de tuberculose,
contusdes ou fraturas tinham os grandes musculos cortados na forma de C para evitar sua
comercializacdo in natura, e depois recebiam o carimbo de esterilizacdo pelo calor. Carcagas
desviadas ao DIF e sequestradas para Salga, por causas de estresse e rigor mortis eram
cortados em “S” nas costelas. Nas carcacas desviadas ao DIF que eram condenadas, eram
realizados cortes em “X”, desfigurando as grandes massas musculares que recebiam um
carimbo referente a condenacdo e posteriormente eram encaminhadas para um chute onde

caiam na graxaria.
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FIGURA 19- A: carcaga com aproveitamento condicional destinada a salga. B: carcaca destinada a
conserva. C: carcaga condenada por ter mais de oito cistos de cisticercose pesquisados em todos os locais de
elei¢do. Fonte: arquivo pessoal.

2.17 Maturacdo sanitaria

S6 é permitida a comercializacdo de carne bovina no Brasil, desde que tenham passado
pelo processo de maturacdo sanitaria (BRASIL, 2007b). Esse processo tem como objetivo,
atender uma exigéncia legal e garantir a qualidade higiénico-sanitéaria das carnes.

Apos o abate, a temperatura interna da carcacga varia entre 30 — 39°C, sendo assim, era
fundamental iniciar o0 quanto antes o processo de resfriamento para garantir que ndo houvesse
multiplicagcdo microbiana da carne e para que estivesse de acordo com a legislacdo que prevé
que as carcagas sO poderdo ser comercializadas quando atingirem uma temperatura de até 7°C.
As carcagas devem ser refrigeradas a uma temperatura entre -4°C e 0°C e posteriormente
mantidas em camaras frias com temperaturas entre 0°C e 5°C para que a carcaga atinja a
temperatura ideal em um periodo de 24 & 48h (ANDRADE, 2014). E importante que as
carcacas quando submetidas ao processo de resfriamento estejam penduradas e dispostas de
modo que haja espaco suficiente entre cada peca, entre elas e as colunas, paredes e pisos,
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sendo proibido o depdsito de carcacas diretamente sobre o piso (BRASIL, 2017a). Apds a
maturacao era feita a afericdo do pH das meias-carcagas.

2.18 Controle do pH das meias-carcacas

Esta medicdo era realizada em 100% das % carcacas ao sairem da camara de
resfriamento. A medic&o era realizada no muasculo Longissimus dorsi (contra-filé), entre 0 11°
e 13° espaco intercostal. Em bovinos, a reducdo do pH ocorre mais lentamente que nas outras
espécies, normalmente o pH inicial em torno de 7,0 cai para 6,4-6,8 apds 5 horas e para 5,5 -
5,9 apds 24 horas (ANDRADE, 2014). O baixo pH da carne tem sido uma exigéncia de
alguns mercados importadores da carne Brasileira. Para o Frigorifico Silva, o Uruguai exige
um pH entre 5,30 — 5,99, pois um pH baixo (acido) ndo tem crescimento bacteriano.

FIGURA 20- Phmetro indicando um pH &cido. Fonte: arquivo pessoal.

2.19 Desossa e Porcionados

Para que a meia carcaca pudesse sair da camara de resfriamento para o setor de corte,
era necessario que a temperatura na profundidade do musculo estivesse igual a 7°C ou menos,
e com pH ideal. Entdo ela era liberada para a “sala de quarteio”, onde eram divididas as
carcagas em 3 partes: Dianteiro, ponta de agulha e traseiro serrote, depois eram destinadas a
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uma camara de resfriamento até que fossem solicitadas na desossa, conforme o fluxo, ou
aguardando a expedicdo.

A sala da desossa, bem como a “sala de quarteio” eram climatizadas a uma
temperatura igual ou inferior a 12°C, com boas condic¢des sanitarias e iluminacao 6tima. Os
quartos eram desossados e 0s cortes separados e preparados nas mesas, sendo na sequencia
rotulados e embalados (FIGURA 21).

FIGURA 21- Sala de desossa. A: desossa de quartos traseiros. B: funciondrios trabalhando na sala de
desossa. C: carne resfriada sem 0sso, rotulada e embalada, pronta para ser comercializada. Fonte: arquivo
pessoal.
A industria de porcionados processava 0s cortes oriundos da desossa, produzindo uma
demanda de produtos como bifes, carnes em cubo e carne moida para atender as diferentes

exigéncias do mercado interno.
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FIGURA 22- A: carne moida na esteira. B: carne moida na embalagem. Fonte: arquivo pessoal.

2.20 Setor de miudos e triparia

Os orgdos e partes de animais de abate aptos ao consumo humano, sdo denominados
mitdos (BRASIL, 2017). No Frigorifico Silva, o figado, rins, coracdo e lingua eram
previamente resfriados para posterior embalagem. Essas visceras deviam permanecer 30
minutos na cmara de pré-resfriamento, que além de diminuir a temperatura, tinha a funcéo de
escorrer o residuo liquido remanescente. J& os estdmagos, depois de lavados eram cozidos,
posteriormente todos os miudos eram embalados, rotulados e destinados ao comércio. Na
triparia, 0s intestinos, depois de lavados, eram desidratados e salgados, para serem destinados

a outro estabelecimento onde era utilizado como envoltério natural.
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FIGURA 23- Miudos, depois de embalados a vacuo e rotulados, prontos para serem comercializados. Fonte:
arquivo pessoal.

2.21 Camaras de estocagem de produtos resfriados

Estas cdmaras permaneciam com temperatura de menor ou igual a 3°C, devidamente
higienizadas, a fim de receber produtos oriundos da desossa ou sala de miudos devidamente

embalados e armazenados, para posterior carregamento para mercado interno.

2.22 Camaras de estocagem de produtos congelados

Estas camaras permaneciam a uma temperatura inferior a -18°C, devidamente
higienizadas, a fim de receber produtos oriundos da desossa ou sala de miudos, devidamente
embalados e armazenados, até 0 momento da expedicdo (FIGURA 24).
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FIGURA 24- Carregamento de quartos para expedicdo. Fonte: arquivo pessoal.

2.23 Elementos de controle

A verificacdo oficial de elementos de controle (VOEC), é uma forma de registro de
uma ou mais desconformidades, deve ser feita por meio de avaliacdo in loco ou documental e
tem dois tipos de classificagdo quanto ao carater de inspecdo. No SIF 1733 a inspecdo é
permanente, essa norma foi criada a partir da Norma Interna 01 de 2017.

Os elementos de controle eram supervisionados pelo SIF, com o objetivo de certificar
a qualidade e eficiéncia de produgdo implantada pela empresa fiscalizada. Caso fosse
encaminhado um VOEC, a empresa possuia 10 dias para encaminhar ao SIF um plano de agéo
referente a0 VOEC solicitado, caso ndo fosse resolvido, o SIF encaminhava um auto de
infracdo a empresa. A seguir estdo listados os elementos de controle:

(1) Manutencéo;

(2) Agua de abastecimento;

(3) Controle integrado de pragas;

(4) Higiene industrial e operacional,

(5) Higiene e hébitos higiénicos dos funcionarios;

(6) Procedimentos sanitarios operacionais;

(7) Controle de matéria-prima;

(8) Controle de temperatura;
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(9) Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC;

(10) Anélise laboratoriais — autocontrole;

(11) Anélises laboratoriais — atendimento de requisitos sanitarios especificos de
certificacdo ou exportacao;

(12) Controle de formulacao de produtos e combate a fraude;

(13) Rastreabilidade e recolhimento;

(14) Respaldo para a certificacéo oficial;

(15) Bem-estar animal,

(16) Identificacédo, remogéo, segregacdo do material especifico de risco (MER).

2.24 Programas de autocontrole

A implantacdo e execucdo dos Programas de Autocontrole (PAC) baseada nas
legislacBes vigentes busca satisfazer as exigéncias dos paises importadores, assegurando a
permanéncia nesses mercados (AMARAL, 2010).

O PAC contém uma série de procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados,
monitorados e verificados pelo estabelecimento com o objetivo de assegurar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, incluindo as Boas Préaticas de
Fabricacdo (BPF), a Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC),
Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO), Procedimentos Sanitarios
Operacionais (PSO), entre outros, reconhecidos pelo MAPA.

As BPF sdo procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais, aplicados em todo o
fluxo de producdo, com o objetivo de garantir alimentos indcuos, visando a seguranga do
alimento (BRASIL, 2017b). Esses procedimentos envolvem a higiene e saude dos
colaboradores, limpeza e higienizacdo dos equipamentos, qualidade da &gua do
estabelecimento, manutencdo de equipamentos, controles de pragas e controle de
contaminag0es cruzadas.

O APPCC tem o objetivo de garantir um alimento seguro ao consumidor, ou seja, livre
de perigos. O sistema consiste em identificar os perigos (Fisico, Quimico e Bioldgico),
elimina-los ou reduzi-los a niveis aceitaveis. Por exemplo, na sala de abate da empresa

fiscalizada, antes da carimbagem, possuia 0 PCC 1B (Bioldgico), onde tinham 2 supervisores
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da qualidade, um na parte dianteira e outro na traseira da meia-carcaga, verificando possiveis
contaminacg0es e removendo-as.

O PPHO abrange todos os procedimentos de limpeza e desinfeccdo realizados
diariamente pelo estabelecimento para prevenir a contaminacéo direta do alimento. A limpeza
consiste na remocao de sujidades de superficies das instalacbes e equipamentos, podendo
remover até 99,9% das particulas de sujidades, ja a desinfec¢do consiste em reduzir os
microrganismos presentes na superficie limpa (AMARAL, 2010). Existe o PPHO pré-
operacional, que é realizado antes de comecar 0 abate e 0 operacional, que é realizado no
intervalo entre as refei¢des ou qualquer outra parada de ordem técnica que venha necessita-lo.

PSO visa as condigcdes higiénico-sanitarias das operacdes do abate. Diferente do
PPHO, o PSO é realizado durante o abate, exemplos de PSOs: lavador de carcaca, lavador de

facas, chuveiros, etc.
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3 - DISCUSSAO

Para conquistar novos mercados, sdo necessarias acfes que assegurem a qualidade da
carne, incluindo a inspecéo higiénico-sanitaria que tem o objetivo de eliminar ou reduzir o
risco da ocorréncia de transmissdo de zoonoses ou outros transtornos alimentares associados

ao consumo de produtos carneos (ROSSI et al., 2014).

3.1 Cisticercose Bovina

A cisticercose é uma zoonose causada pela forma larval da Taenia saginata, que em
estagio adulto é um parasito do ser humano (hospedeiro definitivo), sendo esse localizado no
intestino delgado, causando a enfermidade denominada Teniase.

Como é possivel visualizar na FIGURA 25, quando os ovos séo ingeridos pelo bovino,
eles eclodem liberando embrides no intestino, e penetram na parede intestinal, atingindo a
circulacdo sanguinea atraves da qual sdo levados a varias partes do corpo. Os embribes se
alojam nos masculos e se desenvolvem em cistos maduros — Cysticercus bovis (WILSON,
2010). S&o ingeridos pelo homem através do consumo de carne crua, e segundo Monteiro
(2010), ap6s dez semanas o C. bovis torna-se infectante para o homem e o crescimento da
Taenia saginata é rapido, atingindo o estagio adulto em trés meses, produzindo cerca de 9 a

12 proglétides por dia.
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Cisticercos na musculatura
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FIGURA 25- Ciclo da cisticercose bovina. Fonte: adaptada de Centers for Disease Control and Prevention
(2017).

Supde-se que a taxa de infeccdo em bovinos seja oriunda de fezes humanas
depositadas em locais inadequados. Os ovos podem ser levados pelo vento a longas
distancias, dessa forma, contaminando pastagens ou rios cuja agua pode ser utilizada para
beber ou irrigar plantacdes (ROSSI et al., 2014).

Em geral a cisticercose bovina ndo causa sintomatologia clinica, portanto o
diagndstico é feito basicamente pela inspecdo post mortem em abatedouros-frigorificos onde
se realiza a visualizacdo macroscopica dos cisticercos em masculos e carcagas (FIGURA 24).
Essa inspecdo é de rotina, mediante incisbes nas regides consideradas de predilegdo pelos
cisticercos, como: cora¢do, musculos da cabeca (masseteres e pterigoideos internos e
externos), lingua, diafragma e seus pilares, musculos da carcaca (do pescoco, intercostais, da
paleta, entre outros musculos acessiveis) e também do esdfago (GOMES, 2014).
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FIGURA 26- Cistos de cisticercose de diferentes formas, tamanhos e em locais diferentes. A: cisticercose
calcificada no musculo da paleta. B: cisticercose viva na cabega, mulsculo masseter. C: cisticercose
calcificada no coragdo, faca indicando o escélex. D: cisticercose viva no coragdo. Fonte: arquivo pessoal.

De acordo com a legislagdo (BRASIL 2017a), quando for encontrado um unico cisto
calcificado, esta pode ser destinada ao consumo humano direto sem restricGes, apos a
remocao e condenacdo das areas atingidas. Quando for encontrado um cisto vivo, esta deve
ser destinada para o aproveitamento condicional pelo frio ou pela salga, apds remocdo e
condenacgdo das areas atingidas. Em casos que for encontrado mais de um cisto vivo ou
calcificado, essa carcaca vai ser destinada para o aproveitamento condicional pelo uso do
calor, apos remocdo e condenacdo das areas atingidas. Em casos de infecgdo intensa as
carcacas devem ser condenadas, compreende-se por infecgéo intensa quando séo encontrados,
pelo menos oito cistos, vivos ou calcificados, assim explorando todos os pontos de eleicdo.
Segundo Souza (2015), trata-se de uma doenca que representa grande ameaca a saude publica,
bem como gera grandes perdas econdmicas para a industria de carne bovina (ROSSI et al.,
2014). O abate sob inspecdo do Medico Veterinario realizada em frigorificos possibilita o
controle do complexo teniase-cisticercose, mas também € necessaria a educagdo continuada
principalmente da populagédo humana, enfatizando aspectos da epidemiologia para eliminagéo
de problemas sanitarios (SOARES et al., 2010).
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3.2 Contusodes

Segundo Ludtke et al. (2012), as contusGes ocasionadas no animal ainda vivo sao
reflexo de problemas durante 0 manejo pré-abate, problemas nas instalagdes, no carregamento
na propriedade, descarregamento no frigorifico e também das caracteristicas dos animais, no
entanto, sua verificacdo s € possivel apds a retirada do couro. Porém, existem métodos
subjetivos com padrdes visuais de avaliacdo do aspecto e locais das lesdes da carcaca que
permitem um registro confiavel, desde que os avaliadores sejam bem treinados para
identificar e reconhecer possiveis origens das contusdes (ALMEIDA, 2005).

A Reither Log, empresa responsavel pelo transporte dos bovinos da propriedade para o
frigorifico, possui uma funcionédria capacitada e treinada para orientar os motoristas dos
caminh@es quanto aos cuidados no transporte e no bem-estar dos animais, ela conta com a
andlise do tacografo para controle da velocidade e paradas e também de uma anélise feita pelo
motorista onde constam dados importantes como, por exemplo, 0s instrumentos que foram
utilizados para auxiliar no carregamento do gado (ANEXO E). O conjunto dessas informacdes
auxilia na verificacdo da carcaca no post mortem, que é realizada pela mesma funcionéria, a
qual verifica se essas lesdes foram causadas pelo transporte ou séo decorrentes de maus tratos
na propriedade. Na FIGURA 27, é possivel verificar trés tipos de contusdes, sugestivas de

causas diferentes.
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FIGURA 27- A: varios pontos de lesdes sugestivas de algum material pontiagudo utilizado para “cutucar” o
animal. B: colchetes indicando lesdo sugestiva de ser provocada por porteira do tipo guilhotina, séo
localizadas principalmente no lombo-dorsal. C: contusdo generalizada, sugestivo de pisoteio, danos severos
em grande extensdo da carcaga. Fonte: arquivo pessoal.

Segundo o RIISPOA (BRASIL, 2017a), as carcacas que apresentem contuséo localizada
podem ser liberadas depois de removidas e condenadas as areas atingidas. As que apresentem
lesGes extensas, sem que tenham sido totalmente comprometidas, devem ser destinadas ao
tratamento pelo calor depois de removidas e condenadas as areas atingidas. As carcacas que
apresentem contusao generalizada devem ser condenadas.

Os consumidores estdo se tornando cada vez mais exigentes e preocupados com a
gualidade da carne consumida, porém antes que possa chegar a mesa do consumidor tem um
longo caminho a ser percorrido desde o tratamento dado ao animal na propriedade, o
transporte até o frigorifico, seu abate e o destino dado a carcaca. E atualmente ainda ha muitos
problemas de manejo e tratamento, gerando estresse, fraturas, e contusdes nos animais, 0S
quais causam dor e sofrimento enquanto estéo vivos e apds o abate ocasionam grandes perdas
econémicas na carcaca, pois os locais afetados sdo condenados parcialmente ou totalmente,
dependendo da gravidade e extensdo da lesdo (SANTOS e MOREIRA, 2011). Portanto é

necessario investir e bonificar produtores que prezam o bem-estar animal. Na FIGURA 28, é
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possivel ver que o resultado final da carcaga € o reflexo de uma boa gestdo e conscientiza¢do
de todos os envolvidos no processo de producéo.

FIGURA 28- A e B: carregamento do gado na fazenda Pulquéria. C: carcaca da fazenda Pulquéria sem
nenhuma contusdo. Fonte: figura cedida por Natélia Pereira.
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4 - CONCLUSOES

O Estégio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinria € o momento final da
graduacdo em que o estudante tem a oportunidade de aprender e aplicar os conhecimentos na
pratica.

A realizacdo do estagio junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
é uma excelente forma de vivenciar o dia-a-dia do médico veterindrio que atua na area de
inspecdo. O convivio com AFFASs responsaveis pela fiscalizacdo do Frigorifico Silva permitiu
aprender sobre os conhecimentos da area, mas além disso, serviu de exemplo quanto a
conduta que deve ser tomada frente aos desafios que essa funcdo impde. Diversas
inconformidades puderam ser observadas durante o periodo de estagio, a maioria delas por
parte dos funcionéarios, onde foi verificado o ndo cumprimento correto das tarefas impostas
por cada um deles. Nesse ponto, poderia haver incentivo e motivacdo por parte da empresa
aos funcionarios para que cada um fizesse seu trabalho de forma correta, pois 0s
procedimentos de autocontrole s@o essenciais para garantir a seguranca do consumidor.

O papel do médico veterindrio na sociedade vai muito além do cuidado com o0s
animais, e o trabalho realizado junto aos abatedouros-frigorificos tem grande importancia para
a garantia da qualidade do alimento consumido pelos humanos, por isso deve ser
desempenhado com extrema responsabilidade e ética.

Os ensinamentos passados pelos médicos veterinarios e auxiliares de inspecdo foram
essenciais para a minha formacdo, contribuiu de forma positiva para meu crescimento
profissional e pessoal. Com o crescimento adquirido ao longo desse periodo pude crescer e ter

certeza de que fiz a escolha certa quanto a minha profissao e area de atuacéo desejada.
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ANEXO B — Guia de trénsito animal (GTA)




ANEXO C - Declaracao do produtor — Modelo A
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ANEXO D - Declaracdo do produtor — Modelo B
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ANEXO E — Andlise de Carregamento
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